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Wstep

System QMP jest dobrowolnym, otwartym zrownowazonym systemem produkcji Zywca i migsa wolowego
gwarantowanej wysokiej jakosci, opracowanym i zarzadzanym przez organizacj¢ rolnikow Polskie

Zrzeszenie Producentow Bydta Migsnego.

Uczestnik Systemu, producent zywca wotowego przyjmuje dobrowolnie zasady szczegodlnego doboru
zwierzat, metod utrzymania oraz zywienia, a ponadto wchodzi na drogg zrownowazonego rozwoju swojego
gospodarstwa. Uczestnik systemu QMP dazy do doskonalenia produkcji bydta w zakresie zdrowia i
dobrostanu zwierzat, ochrony Srodowiska i klimatu, jako$ci tusz wolowych i wzmocnienia odpornosci

ekonomicznej na kryzysy.

Cechy roznicujace wotowing produkowana w Systemie QMP od standardowej produkcji na polskim rynku

to wyzsza jakos$¢ handlowa migsa wotowego.

Zachecamy hodowcow, rzeznie i zaklady rozbioru do organizowania w ramach Systemu QMP grup
producentow wotowiny o dodatkowych cechach szczegdlnych takich jak wotowina z Limousine, Charolaise,
z Warmii i Mazur, z Lak Nadbuzanskich, z Mazowsza, z Kotliny Klodzkiej itd. System QMP, poprzez
gwarantowane szczegolne oznaczenia na etykiecie daje konsumentowi pewnosé

i zaufanie, ze kupuje taka wotowing jaka ceni.

Wigksza  satysfakcja konsumenta to takze wigksza satysfakcja finansowa  producenta

i zaktadow przetworczych, to zrownowazony rozwo;j!

W imieniu Zespotu

Polskie

Zrzeszenie

Producentow Z/ é o/ ~
Bydla Migsnego G”Lf7 rEenbr A
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PROGRAM GWARANTOWANIA JAKOSCI MIESA
STANDARDY GWARANTOWANEGO GOSPODARSTWA SYSTEMU QMP
Ponizsze standardy majq waznos¢ od dnia publikacji

Prawo UE oraz prawo krajowe ma zastosowanie w catosci w odniesieniu do wszystkich kwestii
ujetych w Standardach Systemu QMP.

System QMP jest Systemem otwartym dla wszystkich uczestnikow tancucha dostaw z krajow
cztonkowskich. W szczegolnosci mozliwe jest dokonanie uboju w Polsce lub w innych panstwach
czlonkowskich w ramach Systemu, pod warunkiem spetnienia wymogow wymienionych w
Standardach.

Producenci bydta stanowig kluczowg czegs¢ tancucha dostaw wotowiny. Gwarantowana jakos¢ wotowiny w
Systemie QMP, zapewniona jest przez niezalezng weryfikacje przestrzegania wysokich standardoéw
bezpieczenstwa zywnosci, dobrostanu zwierzat, ochrony srodowiska, identyfikacji migsa, a takze technologii

produkcji zywca, ktore spetnia¢ majg producenci migsa wotowego w Systemie QMP.

Uczestnik Systemu, producent zywca wotowego przyjmuje dobrowolnie zasady szczegoélnego doboru
zwierzat, metod utrzymania oraz zywienia a ponadto wchodzi na droge zrownowazonego rozwoju swojego
gospodarstwa. Uczestnik systemu QMP dazy do doskonalenia produkcji bydta w zakresie zdrowia i
dobrostanu zwierzat, ochrony srodowiska i klimatu, jako$ci tusz wolowych i wzmocnienia odpornosci

ekonomicznej na kryzysy.

SEKCJA 1.

= Standardy, ktére zostaty opisane w Sekcji 1. podajg kryteria niezbedne do uzyskania przez Uczestnika

Systemu QMP certyfikatu dla bydta utrzymywanego w gospodarstwie.

= Zwierzeta, pochodzace z gospodarstw zatwierdzonych w ramach QMP mogg kwalifikowac si¢ do innych
markowych etykiet wykorzystywanych przez przetworcow 1 handlowcdw detalicznych, ktorzy wymagaja

produkcji gwarantowane;.
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Status danego zwierzecia w zakresie gwarancji QMP sprawdzi¢ mozna przez zalogowanie si¢ na stronie

internetowej Systemu QMP www.gmpsystem.pl.

1. Gwarancje 1 mozliwos¢ identyfikacji
1.1. Status gwarantowanej jakosci w gospodarstwie

Status gwarantowane] jakosci bydla determinowany jest przez fakt czy dane gospodarstwo
bylto objete Systemem Kontroli i Certyfikacji w dniu, w ktorym zwierze opuscito je w celu
sprzedazy z zastrzezeniem punktu 1.1.2. Tam, gdzie na sprzedaz wystawia si¢ jednoczes$nie
bydto spekniajace i nie spelniajgce wymagan gwarancji jakoSci, trzeba je grupowac osobno,
ale nie istnieje wymog trzymania obu grup w oddzielnych gospodarstwach. Musi by¢
mozliwo$¢ zademonstrowania inspektorowi, ze sa warunki oddzielnej sprzedazy bydta

objetego gwarancja jakosci. Konieczne jest spetnienie warunku identyfikowalnosci.

Aby migso moglo by¢ oznaczone logo QMP, dane zwierz¢ musi byé w gospodarstwie
Systemu QMP minimum 2 miesigce, musi by¢ wpisane do certyfikatu zgodnosci i by¢ ubite

w rzezni kierowanej przez przetworce zatwierdzonego w ramach Systemu QMP.

Wybdr zwierzat - do Systemu QMP kwalifikuja si¢ zwierzgta Scisle okreslonych ras bydta
Limousine (LM), Charolaise (CH), Angus (AN), (AR), Hereford (HH), Salers (SL), Simental
(SM), Blonde d’Aquitaine (BA), Wagyu (WA), Galoway (GA), Highland (HI), polska
czarno-biala (ZB), polska czerwono-biata (ZR), polska czerwona (RP), Montbeliarde (MO)

oraz mieszance migsne (MM), ktorych materiat ojcowski pochodzi od buhajéw ras migsnych.

Do Systemu QMP kwalifikowane sa tusze mtodego bydla o odpowiednich parametrach
jako$ciowych opisanych w zaleceniach opasania (Zatacznik 1), nalezace do kategorii A, C, E
(,,Wotowina QMP”) oraz kategorii Z (,,Mtoda wotowina QMP”’) wg unijnej klasyfikacji tusz
bydta od 8 do 12 miesigca zycia zwierzgcia (Zalacznik 2).

1.2. Rejestry zwierzat

Wszystkie zwierzeta urodzone w danym gospodarstwie lub tam sprowadzone muszg zosta¢ oznakowane za

pomoca dwodch kolczykow i1 posiadaé paszport zgodnie z obecnie obowigzujagcym prawem oraz by¢ w pelni

identyfikowalne na kazdym etapie obrotu. Uczestnik Sytemu QMP decyduje, ktore zwierzgta chee objaé

certyfikatem. Zwierzgta kwalifikujg si¢ do Systemu po wpisaniu ich przez Jednostkg Certyfikujaca na

certyfikat zgodnosci. Jednostka Certyfikujgca zglasza certyfikowane bydto do Administratora niezwtocznie.
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2.Zdrowie 1 dobrostan zwierzat
2.1. Utrzymanie zwierzat w gospodarstwie

Wszystkie osoby zaangazowane w prowadzenie gospodarstwa musza posiada¢ umiejetnosci
w obchodzeniu si¢ z bydlem i stosowac si¢ do przepisow obecnie obowigzujacego prawa i wymagan
niniejszego standardu z zakresu dobrostanu zwierzat w gospodarstwie. Od producenta i pracownikoéw

gospodarstwa mozna wymagac zademonstrowania umiej¢tnosci w zakresie utrzymania zwierzat.

2.2. Postepowanie przy porodzie bydta

Krowy powinny by¢ traktowane zgodnie z wymogami dobrostanu przed, w trakcie i po porodzie.

2.3. Kastracja

Kastracji u bydta nalezy dokonywa¢ w zgodzie z obecnie obowigzujgcym prawem. Zabieg ten powinien by¢
wykonany w mozliwie wczesnym wieku (pierwszy miesigc zycia zwierzecia). Kastracja metodg chirurgiczng

musi by¢ wykonana przez lekarza weterynarii z zastosowaniem przez niego srodkow znieczulajacych.

2.4. Dekornizacja

Przy usuwaniu zawigzkow rogoéw u cielat nalezy uzy¢ srodkdow znieczulajgcych.

Zalecane jest usuwanie zawigzkow rogow u mlodych cielat w pierwszym miesigcu zycia (przed zro$nigciem
zawiagzka z koscig czolowa, jedng z trzech dopuszczalnych metod [metoda chemiczna — hodowca, metoda

termiczna — hodowca, metoda chirurgiczna — lekarz weterynarii]).

Obcinanie rogéw u bydla dorostego powinno by¢ wykonywane tylko przez lekarza weterynarii z
zastosowaniem przez niego Srodkow znieczulajacych Zabieg ten powinien by¢ bezwzglgdnie wykonany, gdy
rogi stanowia zagrozenie dla obstugujacych lub ograniczaja dobrostan zwierzat (ograniczaja pole widzenia,

uniemozliwiaja korzystanie z wyposazenia obory itp.).

2.5. Podzial na grupy
Jatowki i buhajki powinny by¢ utrzymywane w oddzielnych grupach nie p6zniej niz od 6 miesigca zycia.

Jatowki 1 buhajki moga uzyskiwaé dojrzatos¢ ptciowa juz w wieku 6-11 m-cy. Dlatego wykrywa si¢ pewng
liczbe cigzarnych jatowek, ktore wezesniej byty przeznaczone na ubdj. Segregacja wedtug plci nie pdzniej

niz od 6 miesigca zycia skutecznie ogranicza ten problem.
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2.6. Czystos¢ bydta

Bydto nalezy utrzymywac w czystosci i higienie oraz w warunkach, ktore nie naruszaja dobrostanu zwierzat.

Z uwagi na dobro konsumenta i wymogi odbiorcow wynikajacych z zasad zachowania bezpieczenstwa
zywnosci nalezy zwrdcic¢ szczegolng uwage, aby bydto dostarczane do uboju byto odpowiednio przygotowane

tj. czyste, szczegolnie w okolicach zadu, podbrzusza i konczyn.

2.7. Chéw cielat

Wszystkie cielgta utrzymywac nalezy zgodnie z obecnie obowigzujacymi wymogami prawa dotyczacymi:
zywienia, kojcéw, mikroklimatu i transportu. Wszystkie cieleta od 6 tygodnia zycia powinny by¢

utrzymywane grupowo. Cieleta nie mogg by¢ utrzymywane na uwigzi.

2.8. Lekarze weterynarii

Bydto znajdujace si¢ w gospodarstwie musi znajdowac si¢ pod opieka lekarza weterynarii. Gospodarstwa
wspolpracujg z lekarzem weterynarii w celu zapewnienia odpowiedniego stanu zdrowia i dobrostanu

zwierzat.

2.9. Plan kontroli zdrowia bydta

W porozumieniu z lekarzem weterynarii nalezy stworzy¢ plan kontroli zdrowia bydta, ktéry powinien by¢
corocznie uaktualniany. Celem tego planu powinna by¢ poprawa zdrowia i dobrostanu zwierzat. Plan
powinien by¢ sporzadzony w formie pisemnej i opatrzony podpisem i datg przez rolnika oraz przechowywany

przez okres 3 lat.

Szczego6lng uwagg nalezy zwrdcic¢ na choroby pasozytnicze, dlatego zaleca si¢ systematyczne odrobaczanie
stada. Choroby pasozytnicze ograniczaja tempo wzrostu, wykorzystanie paszy i w efekcie wptywaja na

obnizenie efektywnos$ci produkcji.

Producent musi posiada¢ odpowiednia wiedz¢ o opornosci na s$rodki przeciwdrobnoustrojowe i jej
implikacjach. Wspolnie ze swoim lekarzem weterynarii zobligowany jest do opracowania i wdrozenia planu

minimalizacji stosowania antybiotykow ogdtem.

Producent, wspdlnie ze swoim lekarzem weterynarii opiekujacym si¢ stadem, powinien opracowac i wdrozy¢
plan unikania stosowania srodkow przeciwdrobnoustrojowych uznawanych przez Europejska Agencje Lekow
(European Medicines Agency - EMA) za $rodki o krytycznym znaczeniu i najwyzszej priorytetowosci w
leczeniu ludzi (HP-CIAs). Aktualna lista znajduje si¢ na stronie EMA pod adresem Advice on impacts of
using antimicrobials in animals | European Medicines Agency (europa.eu) oraz na stronie internetowej
systemu.
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Producent powinien udostepni¢ Administratorowi Systemu informacje dotyczace obrotu stada oraz zuzycia

antybiotykow.

2.10. Zwalczanie i1 zapobieganie chorobom

Nalezy  aktywnie  podchodzi¢  do  rozwigzywania  wszelkich  probleméw  zdrowotnych

w stadzie.

W przypadku chorob w stadzie nalezy zasiegna¢ porady lekarza weterynarii oraz podja¢ wszelkie mozliwe
kroki uniemozliwiajace rozprzestrzenianie si¢ irozwoj choroby. Ponadto nalezy aktywnie podejmowac
dzialania bioasekuracyjne, uniemozliwiajgce wniknigcie czynnikOw patogennych do stada, w tym

kwarantanna dla nowych nabytych zwierzat.

Producenci bydla powinni podejmowaé dziatania zapobiegajgce wnikaniu czynnikoéw chorobotwoérczych
poprzez: zastosowanie preparatdOw biobdjczych i mat dezynfekcyjnych, ograniczenia liczby os6b majacych

bezposredni kontakt ze zwierzgtami oraz stosowanie ubran ochronnych.

W przypadku podejrzenia wystgpienia choroby zakaznej zwierzat, a w szczegdlnosci poronienia bydta,
objawow neurologicznych, znacznej liczby nagtych padnig¢ zmian o charakterze krost, pecherzy, nadzerek

lub wybroczyn na skorze i btonach §luzowych, nalezy::

v" niezwlocznie zawiadomi¢ organ Inspekcji Weterynaryjnej (IW), lekarza weterynarii opickujacego sig
stadem albo najblizszy podmiot $wiadczacy ushugi z zakresu medycyny weterynaryjnej, albo wojta

(burmistrza, prezydenta miasta);
pozostawi¢ zwierzeta w miejscu ich przebywania i nie wprowadzaé¢ tam innych zwierzat;

uniemozliwi¢ osobom postronnym dostepu do pomieszczen lub miejsc, w ktorych znajduja

si¢ zwierzeta podejrzane o zakazenie lub chorobe, lub zwloki zwierzgce;

v/ wstrzymac si¢ od wywozenia, wynoszenia i zbywania produktéw, w szczegolno$ci migsa, zwlok
zwierzecych, pasz, wody, $Sciotki, nawozoéw naturalnych w rozumieniu przepisOw o nawozach i

nawozeniu i innych przedmiotéw znajdujacych si¢ w miejscu, w ktorym wystapita choroba;
v/ natychmiast poinformowac¢ powiatowego lekarza weterynarii o kazdym przypadku padnigcia bydta.

Takie postepowanie w przypadku podejrzenia chorob zakaznych zwierzqt stanowi warunek konieczny
podejmowanych dziatan zmierzajgcych do potwierdzenia lub wykluczenia chorob zakaznych zwierzgt,
ktorych ewentualne wystgpienie moze przynies¢ ogromne straty ekonomiczne. W zwiqzku z tym, z uwagi
na szybkos¢ rozprzestrzenmiania si¢ oraz wysokq zarazliwos¢ chorob zakaznych niezbedne jest
postepowanie, o ktorym mowa powyzej jeszcze na etapie podejrzenia wystgpienia, w tym wystgpienia

pierwszych objawow klinicznych.
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2.11. Obecnos¢ lekarza weterynarii

Hodowca jest zobowigzany do sprawdzania stanu zdrowia zwierzat, ktoére znajduja
si¢ pod jego opieka. W przypadkach, kiedy hodowca stwierdza pogorszony stan zdrowia

lub kontuzje zwierzgcia kontaktuje si¢ z lekarzem weterynarii.

W przypadku, gdy leczenie zwierzecia jest nieskuteczne, ekonomicznie nieuzasadnione
lub nie jest w stanie przynies¢ zwierzgciu ulgi w cierpieniu nalezy u$miercié¢

je w humanitarny sposob przez osobe¢ uprawniona.

2.12. Leki 1 szczepionki dla zwierzat

Wszystkie produkty lecznicze weterynaryjne stosowane u zwierzat z ktérych lub od ktérych
pozyskuje sie srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego sa ordynowane przez lekarza weterynarii
swiadczacego ushugi lekarsko-weterynaryjne A4 ramach zaktadu leczniczego

dla zwierzat.

Lekarz weterynarii dokonujac wpisu w dokumentacji lekarsko-weterynaryjnej uwzglednia wszystkie
produkty lecznicze weterynaryjne, zar6wno te zastosowane bezposrednio lub pod nadzorem lekarza

weterynarii jak i te, ktore bedzie stosowat wtasciciel lub opiekun zwierzgcia.

Lekarz  weterynarii  informuje  wlasciciela o  okresach  karencji  obowigzujacych
przy stosowaniu lekow przy konkretnej jednostce chorobowej. Wiasciciel potwierdza wlasnym

podpisem, ze przyjat do wiadomosci 1 stosowania informacje przekazane przez lekarza.

Wiasciciel przechowuje dokumentacje¢ w postaci chronologicznie utozonych kartek przez okres 5

lat.

2.13. ,,Polityka ztamanej igly”

W przypadku, gdy w trakcie szczepienia wykonywanego przez lekarza weterynarii w ciele
zwierzecia pozostata igta lub jej cze$¢ (albo jest takie podejrzenie), producent jest zobowigzany

zanotowa¢ numer kolczyka zwierzecia i powiadomi¢ o tym pracownika rzezni lub nabywceg.

2.14. Zywienie zwierzat
Wszystkie sztuki bydla musza otrzymywac¢ dawke zywieniowa zgodna z ich potrzebami bytowymi i
produkcyjnymi, ktéora wystarcza do utrzymania pelnego zdrowia i jest odpowiednia
dla ich stanu fizycznego i statusu produkcyjnego. Uczestnik Systemu powinien posiada¢ udokumentowany

plan zywienia zwierzat z podzialem na grupy technologiczne oraz uwzgledniajacy redukcje emisji gazow
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cieplarnianych poprzez odpowiednie zywienie. Uczestnik Systemu powinien stosowac si¢ do zalecen

opasania Systemu QMP (Zatacznik 1).

Inspektorowi z Jednostki Certyfikujacej nalezy przedstawi¢ odpowiedni plan Zywienia poszczegolnych grup

bydta.

2.15. Zarzadzanie pastwiskami 1 paszami zielonymi

Wypasanie zwierzat na pastwiskach i polach uprawnych prowadzone jest w sposob ograniczajacy
do minimum fizyczne, biologiczne lub chemiczne zagrozenia zwigzane z zanieczyszczeniem ZywnosSci
pochodzenia zwierzgcego. W razie potrzeby nalezy przestrzega¢ odpowiednich okresow odpoczynku, zanim
pozwoli si¢ na wypas inwentarza na pastwisku, spasanie ptodow rolnych lub ich pozostatosci,
a takze przerw pomiedzy kolejnymi cyklami wypasu w celu ograniczenia do minimum biologicznych
zanieczyszczen krzyzowych pochodzacych z nawozu, tam gdzie tego typu problemy istniejg
oraz zapewnienia przestrzegania odpowiednich okresow przerw w stosowaniu rolniczych preparatow

chemicznych.

Nalezy zwalcza¢ wystgpowanie szkodliwych chwastow, ktore moga byC¢ trujgce dla bydta.
Na pastwiskach i w uprawach paszowych mozna uzywac jedynie dozwolonych $rodkéw ochrony roslin
stosowanych we wlasciwy sposob. Nalezy prowadzi¢ ewidencje zabiegow wykonywanych

przy uzyciu srodkéw ochrony roslin.

Obsada bydta na pastwisku powinna zawiera¢ si¢ pomig¢dzy 0,3-1,4 DJP/hektar.

2.16. Zakaz stosowania hormondw wzrostu

Nie dopuszcza si¢ stosowania hormonow.

2.17. Woda

Uczestnik Systemu jest zobowigzany zapewnic¢ cielegtom (do ukonczenia 6. miesigca zycia) staty dostep do

wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi. Pozostate bydto musi mie¢ zapewniony staly dostep do wody.

Woda przeznaczona do pojenia zwierzat powinna posiada¢ odpowiednig jako$¢, dostosowang
do wymagan produkowanych zwierzat. W przypadku wystapienia powodoéw do niepokoju, zwigzanych z

potencjalnym skazeniem zwierzat lub produktow zwierzecych zanieczyszczeniami pochodzacymi z wody,
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nalezy zastosowac¢ $rodki majgce na celu oceng i ograniczenie do minimum zaistniatych zagrozen.

Urzadzenia do zadawania pasz 1 pojenia zwierzat musza by¢ zaprojektowane, skonstruowane
i zainstalowane w sposob pozwalajacy na ograniczenie do minimum ryzyka zanieczyszczenia paszy

i wody. Systemy pojenia muszg by¢ w miar¢ mozliwosci regularnie czyszczone i konserwowane.

Zwierzetom przebywajacym na pastwisku nalezy zapewni¢ dostep do wody niezaleznie od pory roku.

2.18. Dostawcy paszy

Wszystkie podmioty dziatajace na rynku pasz muszag by¢ pod kontrola Powiatowego
Lekarza Weterynarii 1 musza posiada¢ numer identyfikacyjny nadany przez Powiatowego Lekarza
Weterynarii w drodze decyzji.

Powiatowy Lekarz Weterynarii, wydajac decyzj¢ administracyjng o zatwierdzeniu zaktadu, nadaje
temu zaktadowi numer identyfikacyjny, o ktérym mowa w art. 19 ust. 2 ww. rozporzadzenia nr
183/2005. Natomiast na wniosek, Powiatowy Lekarz Weterynarii nadaje numer identyfikacyjny
podmiotowi dziatajagcemu na rynku pasz.

Podmioty dziatajace na rynku pasz oraz rolnicy zaopatrujg si¢ w pasze oraz stosuja pasze pochodzace
wylacznie z zaktadow zarejestrowanych oraz/lub zatwierdzonych zgodnie

z rozporzadzeniem rozporzadzenia (WE) nr 183/2005.

Zakup materiatlow paszowych od podmiotow dziatajacych na rynku pasz musi by¢ dokonany od
handlowca/producenta, ktory jest uczestnikiem Systemu QMP Pasze.

Lista certyfikowanych dostawcoéw pasz jest opublikowana na stronie gmpsystem.pl.

Powyzsze wymaganie nie dotyczy bezposrednich zakupow niewielkich ilo$ci paszy pierwotnej na

poziomie lokalnym, realizowanych od lokalnego rolnika producenta paszy pierwotne;.

2.19. Pasze wytworzone samodzielnie oraz pasze z zakupu

Podstawa zywienia sg pasze wytworzone w gospodarstwie. Dopuszcza si¢ stosowanie pasz zakupionych (w
tym dodatkow paszowych). Zakupione pasze gospodarskie powinny zostaé¢ zaewidencjonowane. Dokumenty
dotyczace zakupywanych pozostatych pasz i sktadnikoéw powinny zawiera¢ co najmniej takie informacje jak
nazwa produktu, producent, nr partii, data przydatnosci. Dokumentacja powinna by¢ przechowywana przez

okres co najmniej dwoch lat.

Biatko zwierzgce nie moze by¢ stosowane w zywieniu bydta.
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Zakaz ten nie ma zastosowania do zywienia bydta:

(1) mlekiem, produktami na bazie mleka, produktami pochodnymi mleka, siarg oraz produktami

Z siary;

(i) jajami 1 produktami jajecznymi;

(iii) kolagenem i zelatyng pochodzacymi od zwierzat innych niz przezuwacze;

(iv) hydrolizatami biatkowymi pochodzacymi z:

— czeSci zwierzat innych niz przezuwacze, lub

— skor i skorek przezuwaczy;

(v) mieszankami paszowymi zawierajagcymi produkty wymienione w ppkt (i)—(iv) powyzej;
W zywieniu mogg by¢ stosowane produkty uboczne przemystu rolno-spozywczego.

Produkty musza by¢ zaopatrzone w deklaracj¢ dostawcy (Zatacznik 3). Deklaracje wraz z dowodami dostawy

musza by¢ przechowywane dwa lata.

2.20. Elastyczno$¢ — odstepstwa

1. Majac na wzgledzie zasady elastycznos$ci funkcjonujgce w przypadku rolnictwa ekologicznego, zgodnie z
warunkami okre§lonymi w ust. 2 (niniejszego punktu 2.20.) oraz majgc na uwadze cel, ktorym jest
zapewnienie stosowania wylgcznie bezpiecznych pasz wysokiej jakosci, Komitet Techniczny moze
umozliwi¢ przyznawanie odstepstw od zasad produkcji okreslonych w pkt. 2.18. oraz 2.19. niniejszym

standardzie.

2. Odstepstwa, o ktorych mowa w ust. 1 (niniejszego punktu 2.20.), sg ograniczane do minimum

i w stosownych przypadkach ograniczone w czasie; przewiduje si¢ je tylko w nastepujgcych przypadkach:

a) jezeli sg niezbedne do tego, aby produkcja zostata rozpoczeta lub utrzymana w gospodarstwach, ktore maja

trudnosci zwigzanych z klimatem lub potozeniem geograficznym lub trudnosci strukturalnych;

b) jezeli s3 niezb¢dne do zapewnienia dostgpu do paszy, nasion, ro§linnego materialu rozmnozeniowego,
zywych  zwierzat 1  innych  $rodkow  dla  gospodarstw  niedostgpnych na  rynku
w formie produktow pochodzacych od Uczestnikow Systemu QMP;

c) jezeli sa niezbedne do zapewnienia dostegpu do skladnikow pochodzenia rolniczego, ktore

nie sa dostgpne na rynku w formie produktow pochodzacych od Uczestnikow Systemu QMP;

d) jezeli sa niezbgdne do rozwigzania szczegdlnych problemow zwigzanych z zarzadzaniem produkcja zywca
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wotowego w Systemie QMP;

e) jezeli, w przypadku katastrof naturalnych, w celu utrzymania lub ponownego rozpoczecia produkeji w

Systemie QMP niezbedne sg $rodki tymczasowe;

3. Komitet Techniczny moze, okresli¢ szczegotowe warunki zastosowania odstgpstw przewidzianych na

mocy ust. 1.

2.21. Przechowywanie pasz

Organizacja miejsca sktadowania pasz powinna zapewnia¢ ich tatwg identyfikacje. Wszystkie pasze nalezy
przechowywac w stanie wolnym od skazenia oraz nalezy troszczy¢ si¢ o uniknigcie zanieczyszczenia paszy.
Migjsca przechowywania pasz powinny by¢ utrzymywane w czystosci. Pasze powinny by¢ zabezpieczone
przed dostgpem innych zwierzat oraz przed czynnikami zewngtrznymi, ktére moglyby spowodowaé

zanieczyszczenie pasz.

Szczegotowe zasady dotyczace przechowywania i transportu pasz znajdujg si¢ w zataczniku nr 5.

2.22. Niedojady

Niedojady muszg by¢ usuwane w czestotliwosci, ktora zapobiegnie psuciu si¢ zadanej paszy.

2.23. Zadawanie paszy i pojenie

Dostgp do paszy i do wody musi by¢ zapewniony w taki sposob, aby nie powodowac niepotrzebnego
cierpienia lub zranienia. Sprz¢t do karmienia i pojenia musi by¢ zaprojektowany, wykonany
i umieszczony tak, aby zminimalizowa¢ ryzyko skazenia pasz i wody oraz szkodliwe efekty konkurencji

miedzy zwierzetami.

2.24. Automaty do podawania paszy

Automaty do karmienia zwierzat trzeba utrzymywac¢ w dobrym stanie, w celu uniknigcia zanieczyszczen i

zachowania dobrej jakosci pasz.

2.25. Zatadunek 1 wytadunek zwierzat

Bydlo nalezy za- 1 wyladowywa¢ przy wykorzystaniu odpowiedniego wyposazenia. Zgodnie

ze standardami gwarantowanego transportu QMP na terenie zaladunku i w miejscach zgromadzenia zwierzat
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nie mogg wystgpowa¢ zadne rodzaje ryzyka, ktore moglyby spowodowaé¢  kontuzje

lub nadmierny stres.

Wszelkich $rodkow stosowanych do pomocy przy tadowaniu bydta nalezy uzywac¢ w sposob odpowiedni.
Nalezy szczegélnie =zatroszczy¢ si¢ o0 zapewnienie, ze powyzej polgczenia pigtej osi
lub stopnia cigzarowki z naczepa ladowane jest jedynie bydlo o odpowiednim rozmiarze,

z uwagi na ograniczenia wysokosci.

2.26. System gwarantowanego transportu QMP

Kazdy uczestnik, ktory nie transportuje samodzielnie swojego bydta, musi korzysta¢ z ustug Uczestnika
Systemu Transportu QMP Iub réwnowaznego systemu, np. systemu transportu zywego bydta bedacego w

posiadaniu zaktadow uboju, Uczestnikow Systemu QMP.

2.27. Dobrostan zwierzat podczas transportu

Nikt nie moze przewozi¢ zwierzat lub zlecaé transportu zwierzat w sposéb powodujacy

ich okaleczenia lub przyczyniajgcy si¢ do zadawanie im cierpienia.
Ponadto nalezy spetni¢ nastepujgce warunki:

a)  podjeto wczesniej wszystkie niezbgdne czynno$ci celem skrocenia do minimum dlugosci

trwania przewozu oraz zapewnienia potrzeb zwierzat podczas przewozu,
b)  zwierzgta sg zdolne do podrozy;

c) srodki transportu sa przeznaczone, skonstruowane, utrzymywane oraz dzialajg w sposob
pozwalajacy zapobiec zranieniu 1 cierpieniu oraz w sposOb zapewniajgcy bezpieczenstwo

zwierzat;

d)  urzadzenia do zaladunku i wyladunku sg odpowiednio zaprojektowane, skonstruowane,
utrzymywane 1 obstugiwane tak, aby zapobiec zranieniu i cierpieniu zwierzat oraz

W sposdb zapewniajacy bezpieczenstwo zwierzat;

e) personel zajmujacy si¢ zwierzgtami posiada odpowiednie wyszkolenie lub kompetencje
wymagane w tym przypadku i wykonuje swoje obowiazki bez stosowania przemocy

lub jakiejkolwiek metody powodujacej niepotrzebny strach, zranienie lub cierpienie;

f) transport jest przeprowadzany bez opdznien do miejsca przeznaczenia, natomiast warunki

dobrostanu zwierzat sg regularnie kontrolowane i utrzymywane na odpowiednim poziomie;

g)  zwierz¢ta maja zapewniong odpowiednig powierzchni¢ podlogi 1 wysokosé, wlasciwe

dla ich wielkosci i zaplanowanego przewozu,
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h)  woda, karma i odpoczynek sg zapewnione w odpowiednich odstepach czasu oraz odpowiadajg

ilosciowo i jako$ciowo danemu gatunkowi i wielkos$ci zwierzat.

Kierowcy powinni by¢ $wiadomi, ze odpowiadajg za dobrostan kazdego zwierzecia ktore transportujg i
posiada¢ odpowiednie kwalifikacje. Zwierzeta, ktore staly si¢ niesprawne podczas transportu, nalezy

dostarczy¢ jak najszybciej do miejsca odpowiedniego do ich wytadunku, leczenia Iub uboju.

Na podstawie Rozporzadzenie Rady WE 1/2005 przy wszystkich kursach transportowych nalezy wypeti¢
dokument transportowy zwierzecia. Mozna tego nie zrobi¢ jedynie, jesli zwierzgta transportowane sg na
dystansie 50km Iub mniejszym, z terenu posiadanego lub zajmowanego przez wlasciciela pojazdu

wykorzystanego do kursu lub w obrebie tego terenu.

2.28. Zaganianie 1 segregowanie bydta

Bydlo nalezy podzieli¢ na grupy o odpowiedniej liczebno$ci. Zgodnie z wymogami prawnymi zwierzgta o
réznym rozmiarze oraz poszczegélne plcie bydta muszg by¢ rozdzielone. Szczegolng troske nalezy wykazac
przy transporcie mtodych buhajow, a w celu minimalizacji stresu podczas transportu na ubdj nalezy je

przewozi¢ w obrebie wlasnego stada.

2.29. Utrzymanie, higiena i wentylacja pojazdoéw

Wszystkie pojazdy nalezy przed wykorzystaniem oczysci¢ i zdezynfekowaé zgodnie z obecnie
obowigzujacym ustawodawstwem. Pojazdy trzeba regularnie przeglada¢ i utrzymywaé¢ w dobrym stanie.

Szczegodlng uwage nalezy zwrocié¢ na odpowiednig wentylacje.

2.30. Wskaznik $miertelno$ci

Uczestnik systemu jest zobowigzany do rejestrowania i przekazywania danych odnos$nie $miertelnosci

zwierzat w stadzie z podaniem przyczyn i wieku padlego zwierzecia.

Jezeli wskaznik $§miertelnosci jest powyzej 1,5% rocznie, uczestnik systemu powinien mie¢ plan redukcji

wskaznika Smiertelno$ci o 20% rok do roku.

3. Gospodarstwo 1 srodowisko

3.1. Wyglad gospodarstwa

Bydlo nalezy trzymac z dala od wszelkich niebezpiecznych materiatdw. Wszystkie ogrodzenia muszg by¢
zabezpieczone przed sforsowaniem przez zwierzeta. Pola 1 1tgki w gospodarstwie musza

by¢ utrzymywane w czystym i zadbanym stanie.
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3.2. Systemy utrzymania bydta

Jesli bydto trzymane jest pod dachem, pomieszczenia musza by¢ skonstruowane i utrzymywane zgodnie z
obowigzujagcym prawodawstwem. Szczegoélnie nalezy zwrdci¢ uwage na dostosowanie obsady
poszczegdlnych grup zwierzat do powierzchni budynkéw oraz warunki zoohigieniczne. Budynki i budowle
dla opasu bydta muszg by¢ zgodne z aktualnie obowigzujacym prawem. Szczegdlna uwage nalezy zwrocié
przy projektowaniu bokséow dla buhajow, ktore oprocz wymogdéw dobrostanu muszg spetniaé réwniez

podwyzszone wymogi BHP dla obstugi.

Minimalne warunki utrzymania bydla bez uwigzi w systemie wolnostanowiskowym zostaly opisane

w Zataczniku 4.

Cieleta i bydlo nie mogg by¢ trzymane na uwigzi. Ponadto wszystkie zwierzeta musza by¢ trzymane w
systemie grupowym, za wyjatkiem sytuacji wynikajacych z jednoznacznych i zarejestrowanych wskazan

weterynaryjnych.

Wszystkim zwierzetom opasanym w budynkach nalezy zapewni¢ zwigkszenie dostepnej przestrzeni

wzgledem minimalnych warunkow utrzymania bydta okreslonych w przepisach poprzez:
. zapewnienie nieograniczonego catodobowego dostepu do wybiegow przyleglych do budynku albo

. zapewnienia zwigkszonej o co najmniej 20% powierzchni w budynku wzgledem minimalnych

warunkoéw utrzymania bydta okreslonych w przepisach.

3.3. Bydlo trzymane na zewnatrz przez caty rok

Bydlu trzymanemu na pastwisku/w zagrodach zapewnia si¢ mozliwo$¢ schronienia oraz dostep

do miejsca na wypoczynek z odpowiednim doprowadzeniem wody.

Tereny do catorocznego utrzymania bydta nalezy utrzymywac wypetniajac minimalne normy Dobrej Kultury

Rolnej zgodnej z zasadami ochrony srodowiska oraz wymogi wzajemnej zgodnosci obowigzujace od 2010 r.

3.4. Wyposazenie do bezpiecznej kontroli bydia

W gospodarstwie nalezy zapewni¢ urzadzenia takie jak przepedy, poskromy itd., umozliwiajace bezpieczng

kontrole bydta i jego leczenie, przy minimalizacji stresu i ryzyka obrazen fizycznych.

3.5. Przepisy z zakresu ochrony srodowiska

Od Uczestnikdéw Systemu wymaga si¢ wypelniania wymagan Dobrej Praktyki Rolnej zgodnej
z zasadami ochrony S$rodowiska oraz Zasad Wzajemnej Zgodnosci. Obejmuje to w szczegdlnosSci

przechowywanie 1 wykorzystywanie nawozow naturalnych oraz proces usuwania padtych zwierzat zgodnie z
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aktualnie obowigzujacymi przepisami.

3.6. Gospodarka odpadami

Wymagany jest ustny lub pisemny plan postgpowania z odpadami wraz z mozliwymi

do zademonstrowania dowodami jego wdrozenia.

Inspektor bedzie zadawat pytania dotyczace planu zagospodarowania odpadoéw, a wasza odpowiedz powinna
obejmowac szczegdtowe informacje w jaki sposob pozbywacie si¢ odpaddéw (pustych pojemnikoéw; zuzytych

lekarstw w plynie; opakowan po kiszonce; lekarstw i igiel; Sciekow z kiszonki itd.).

3.7. Poddawane recyklingowi biologiczne odpady state — obornik 1 gnojowica

Wykorzystanie na pastwiskach biologicznych odpadow statych dozwolone jest pod warunkiem, ze

Uczestnicy stosujg zasady bezpieczenstwa wykorzystania obornika.

4. Bezpieczenstwo personelu 1 warunki socjalne
4.1 Zapobieganie wypadkom

Producent musi zidentyfikowac ryzyka dla zdrowia i bezpieczenstwa wszystkich pracownikow (w tym siebie
i czlonkow rodziny) oraz podja¢ odpowiednie dziatania stuzace zapobieganiu wypadkom, urazom i

problemom zdrowotnym wynikajacym z wykonywanej pracy.

Producent zobligowany jest do prowadzenia ewidencji wszystkich wypadkow, zapewnienia stosownej opieki
medycznej oraz wprowadzenia dziatan naprawczych stuzacych zapobieganiu podobnym zdarzeniom w

przysztosci.
Producent oraz obstuga muszg uczestniczy¢ w szkoleniach BHP przynajmniej raz na 3 lata.

Uczestnik systemu jest zobowigzany udostgpni¢ ewidencj¢ wypadkéw Administratorowi Systemu.

5. Stabilnos$¢ ekonomiczna
5.1 Stabilno$¢ finansowa

Producent powinien wykorzystywa¢ dostgpne informacje rynkowe podczas podejmowania decyzji w procesie

zarzadzania gospodarstwem.

Producent zobligowany jest do przygotowania biznesplanu w zakresie produkcji zywca wotowego przed

podjeciem znaczacych i dlugotrwatych zobowigzan finansowych.
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6. Srodowisko i zmiany klimatu
6.1 Kontrola i redukcja emisji gazéw cieplarnianych

Producent realizuje zobowigzanie do zredukowania emisji gazow cieplarnianych w swoim gospodarstwie o
15% w ciagu 5 lat od wprowadzenia niniejszego wymagania lub od przystapienia do systemu. Rokiem
bazowym jest pierwszy pelny rok, dla ktorego beda dostgpne wiarygodne dane, ale nie pozniej niz pierwszy

peiny rok od objecia uczestnika niniejszym wymaganiem.

Producent posiada plan realizacji zobowigzania, ktéry powinien uwzgledniaé Zzywienie zwierzat i

sekwestracje¢. Plan powinien zwiera¢ roczne cele do realizacji i sposob ich osiagnigcia.

Producent osigga zatozone w planie roczne cele. Nie osiggnigcie rocznego celu narastajgco przez dwa kolejne
lata skutkuje wykluczeniem producenta z systemu. Ponowne przystgpienic do systemu moze nastapic¢ nie

wczesniej niz 2 lata po wykluczeniu.

Producent zobowigzuje si¢ kontrolowaé warto$¢ emisji gazéw cieplarnianych swojego gospodarstwa w

oparciu o rejestracje wskaznikéw pozwalajacych okresli¢ tg emisje. Do podstawowych naleza:

a) wielko$¢ produkcji (ro$linna/mleko/zywiec);

b) informacje o wypasaniu zwierzat;

¢) informacje o nawozeniu;

d) informacje o paszach w zakresie poziomu bialka i energii;

e) informacje o wykorzystaniu uprawy uproszczonej/konserwujacej, wykorzystaniu inhibitoréw ureazy
i nitryfikacji oraz uprawie poplonoéw;

f) sposéb $cielenia i zagospodarowania obornika i gnojowicy, w tym doglebowe;j aplikacji gnojowicy

g) zuzycie energii;

h) sposob transportu w gospodarstwie.

Obliczenia wartos$ci emisji gazoéw cieplarnianych sg dokonywane przy uzyciu narz¢dzi lub kalkulatorow
uznanych przez administratora systemu. Lista uznanych narzedzi znajduje si¢ na stronie internetowe]

systemu.

Warto$¢ emisji gazoéw cieplarnianych oraz opracowanie planu redukcji bedzie wykonywana przez

przeszkolonego w tym wzgledzie audytora.

6.2 Wskazniki efektywnos$ci gospodarstw

Producent powinien prowadzi¢ analiz¢ wskaznikéw efektywnosci ekonomicznej swojego gospodarstwa,
ktore maja wptyw na wielkos¢ emisji gazow cieplarnianych w przeliczeniu na kilogram produktu (WBC).

Dla gospodarstw produkujgcych wotowing sa to np.:
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a) dane z uboju zwierzat:
a. waga poubojowa (WBC),
b. wybojowos¢ (w %),
c. wiek ubijanych zwierzat;
b) dzienny przyrost wagi zywej;
c) wskaznik wykorzystania paszy, w tym w zakresie nast¢pujacych indykatorow:
a. kilogram paszy na kilogram przyrostu;
b. koncowa masa ciata;
c. szacowany koszt zywienia w odniesieniu do kosztow catosciowych
d) wskaznik $miertelnosci w kazdej grupie zwierzat;
e) wiek pierwszego wycielenia;

f) stosunek liczby urodzonych cielat to liczby krow w stadzie.

Szczegotowe wymagania moga by¢ modyfikowane w zaleznosci od rozwoju wiedzy w tej dziedzinie, w

szczegolnosci w zakresie sekwestracji.
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SEKCJA 2: PRZYSZLE OBSZARY ZAINTERESOWANIA

Ta sekcja ma uswiadomic istnienie obszaréw, na ktorych zamierza skupi¢ si¢ Komitet Techniczny

Systemu QMP, w celu uwzglednienia ich w standardach w przysztos$ci.
Sa to:
v/ Podnoszenie jakosci handlowej tusz wytworzonych w ramach Systemu QMP,

v/ Podnoszenie jako$ci migsa wolowego wytworzonego w ramach Systemu QMP
0 Poprawa kruchosci
o0 Kontrola barwy migsa i ttuszczu

0 Poprawa trwalosci barwy

v Wytycznie do planu zywienia zwierzat.
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L.

SEKCJA 3: POWAZNE NIEPRAWIDEOWOSCI ODNOTOWYWANE W

GOSPODARSTWACH.

Ponizej wymienione sg najcze¢sciej wystepujace nieprawidtowosci traktowane jako kwalifikujace do

zawieszenia certyfikatu zgodnosci:

CN NN A A A

AN

nieporzadek w gospodarstwie,

brak planu kontroli chorob i zdrowia bydta, lub plan ten jest nieaktualny,
brak rejestrow zwalczania szkodnikéw przy stosowaniu trucizn,

bydto ma dostep do obiektéw generujacych ryzyko,

rejestry medyczne sg niekompletne, np. nie rejestruje si¢ robaczycy,
wymagane s3 generalne naprawy boksow dla bydta,

urzadzenia do przemieszczania bydlta wymagaja napraw (przegrody dla bydta, przepedy
poskromy lub np. uszkodzona posadzka),

rozrzucona pasza zostata zanieczyszczona przez ptaki/szkodniki,
$rodek transportu nie spelnia wymagan aktualnie obowigzujacego prawodawstwa,

srodek transportu zywca nie zostal wyczyszczony zgodnie z aktualnie obowigzujacym

ustawodawstwem.

Ponizsze nieprawidlowosci sg traktowane jako dyskwalifikujace skutkujace wycofaniem certyfikatu

zgodnosci 1 wykluczeniem producenta z Systemu QMP.

v

SSEENEENEEN

producent uporczywie nie wykonuje zalecen jednostki certyfikujacej w zakresie usunigcia

drobnych niezgodnosci,

producent narusza zakaz bezuwigziowego utrzymania zwierzat,

producent zadaje zwierzetom niepotrzebny bol lub wywotuje u nich niepotrzebny stres,
producent nie osigga minimalnych parametrow tusz w 3 kolejnych partiach,

nie osiggnigcie rocznego celu redukceji emisji gazoéw cieplarnianych narastajaco przez dwa kolejne

lata

ZALACZNIK NR 1 - ZALECENIA OPASANIA SYSTEMU QMP

Strona | 22



Standardy Systemu QMP Bydto - Wydanie VI

1. Producent jest zobowigzany posiada¢ plan zywienia bydta (art. 2.14. Standardu QMP Bydto).
Producent powinien dazy¢ do uzyskania zalecanych dziennych przyrostow dla grup zwierzat

(Tabela).
Zalecany i?giig . Umi@s','nienie . .
przyrost w Waga WBZ ngk b D.m Wiek
dzienny | trakcic zywa (dni) | otluszczenie | finiszu | (m-
. wg EUROP ce)
finiszu
BUHAJKI
AN, HH, SM, GA, HI 1,3 1,5 545 | 300 | 385 R4- 200 13
LM, CH, BA 1,4 1,6 630 | 350 | 425 U+3 200 14
AN,HH,SMx(HO lub ZB) 1,3 1,5 550 | 295 | 385 O+3 200 13
LM, CH, x (HO lub ZB) 1,3 1,6 580 | 320 | 400 R3 200 13
ZB, ZR, RP, MO 1,3 1,5 550 | 295 | 385 O0+3 200 13
WOLCE
AN, HH, SM, GA, HI 1 1,3 610 | 325 | 550 R4- 60 18
LM, CH, BA 1,1 1,5 620 | 340 | 530 U-3 100 17
AN,HH,SMx(HO lub ZB) 1 1,4 580 | 310 | 550 0+3 60 18
LM, CH, x (HO lub ZB) 1 1,5 610 | 330 | 550 R3 100 18
ZB, ZR, RP, MO 1 1,4 580 | 310 | 550 O+3 60 18
JALOWKI
AN, HR,SM| 0,9 1,3 540 | 285 | 550 O+4- 40 18
LM, CH, BA 1 1,4 590 | 310 | 550 R4- 60 18
MM-LM, CH, BB, SM x
’ (},IO 11,1b ZB) 0,9 1,4 550 | 290 | 550 O+4- 60 18
ZB,ZR,RP,MO| 0,9 1,4 550 | 290 | 550 O+4- 60 18

2. Producent jest zobowigzany uzyska¢ umiej¢tnosci z zakresu zywienia zwierzat, wlasciwego
bilansowania diety w celu uzyskiwania wymaganych parametréw tuszy wg EUROP

W wymaganym czasie, uwzgledniajac ekonomike produkcji.

Strona | 23



Standardy Systemu QMP Data publikacji rrrr.mm.dd
Standardy QMP

3. Producent zywca stosujacy si¢ do wymagan w zakresie doboru genetyki i zalecen zywienia

osigga minimalne wymagania dla tuszy:
v Klasa wg EUROP — minimum O+ oraz otluszczenie 2, 3, 4
v Waga WBC — minimum 240 kg dla buhajka i wolca, minimum 220 kg dla jatowki.

v Kategoria tuszy A, C lub E. Tusz kategorii B lub D nie kwalifikuje si¢ do Systemu QMP

v Wynik pomiaru pH po wychtodzeniu maksimum 5.8.

4. Zaleca si¢ budowanie planu zywienia bydta w oparciu o badania wartosci odzywczej
posiadanych pasz. Zaleca si¢ uzyskiwanie powyzszych parametrow tusz (tabela)

dla poszczegodlnych grup bydta.

5. Tusze niespetiajagce wymagan minimalnych (pkt.3) nie s kwalifikowane do Systemu QMP.

6. Nieosigganie parametrow jakosciowych tusz musi skutkowaé zmiang planu zywienia bydta dla
poszczegbdlnych grup bydta. Brak poprawy jako$ci tusz w nastepnych dostawach bedzie
skutkowat zawieszeniem, a w dalszej konsekwencji cofnigciem certyfikatu zgodnosci.

7. Decyzja o cofnigciu certyfikatu moze by¢ podjeta na podstawie braku poprawy

jakosci po ocenie trzech kolejnych partii.

24



Standardy Systemu QMP Data publikacji rrrr.mm.dd

ZALACZNIK NR 2 — UNIJNA SKALA KLASYFIKACIJI TUSZ BYDLA

W WIEKU 8 MIESIECY LUB WIECE]

I. Definicje

Stosuje si¢ nastepujace definicje:

»tusza”: oznacza cialo zwierzecia poddanego ubojowi po wykrwawieniu, wytrzewieniu
1 oskorowaniu;

»poltusza”: oznacza produkt otrzymany poprzez podzielenie tuszy symetrycznie przez srodek kazdego
kregu szyjnego, piersiowego, ledzwiowego i1 krzyzowego oraz przez srodek mostka i spojenia
miednicznego.

II. Kategorie EUROP

Tusze wotowe dzieli si¢ na nast¢pujgce kategorie:

Z.: tusze zwierzat w wieku od 8 miesigcy do ponizej 12 miesiecy;

A: tusze nickastrowanych samcow w wieku od 12 miesigecy do ponizej 24 miesigcy;
B: tusze niekastrowanych samcow w wieku od 24 miesiecy;

C: tusze kastrowanych samcow w wieku od 12 miesiecy;

D: tusze samic, ktore si¢ cielity;

E: tusze innych samic w wieku od 12 miesiecy.

II. Klasyfikacja EUROP
Tusze klasyfikuje si¢, oceniajac kolejno:

1. Uformowanie —E, U, R, O, P

2. Okrywe tluszczowa -1, 2, 3,4, 5
W Polsce obowiazuje dalszy podzial kazdej z klas przedstawionych w pkt. 1 1 2 na trzy podklasy:
z wyr6znikiem ,,-” , bez wyrdznika oraz z wyréznikiem ,,+”.

Nadzér nad systemem klasyfikacji tusz wotowych w systemie EUROP sprawuje Inspekcja Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych;

Wojewodzcy inspektorzy JHARS przyjmujg oraz rozpatruja skargi i wnioski na podstawie

25



Standardy Systemu QMP

obowigzujacych w tym zakresie przepisow.

1. Klasy uformowania tuszy

Data publikacji rrrr.mm.dd

Ocenie podlega cata tusza w tym, w szczego6lnosci jej istotne czesci (udziec, grzbiet, topatka) ocenia si¢

wg ponizszych definicji:

Klasa Opis Przepisy uzupelniajace*

uformow

ania

S Wszystkie profile ekstremalnie wypukte; Udziec: bardzo mocno zaokraglony,

bit wyjatkowo rozwinigte migsnie (typ tuszy o podwojnie umigsniony wyraznie oddzielne

wybrine podwojnym umigsnieniu) pasma
Grzbiet: bardzo szeroki 1 bardzo gruby az do
opatki
Lopatka: bardzo mocno zaokraglona
Zrazowa gorna wystaje bardzo wyraznie
ponad spojenie miedniczne (symphisispelvis)
Cze$¢ krzyzowa bardzo zaokraglona

E Wszystkie profile wypukte do super Udziec: bardzo zaokraglony

wypuktych; wyjatkowo rozwini¢te migsnie

doskonat

e ) .. ) .
Grzbiet: szeroki i bardzo gruby az do lopatki
Yopatka: bardzo zaokraglona
Zrazowa gorna wystaje wyraznie ponad
spojenie miedniczne (symphisispelvis)
Cze$¢ krzyzowa bardzo zaokraglona

U Profile zasadniczo wypukte; bardzo dobrze Udziec: zaokraglony
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Data publikacji rrrr.mm.dd

bardzo
dobre

rozwini¢te migsnie

Grzbiet: szeroki i gruby az do topatki

Lopatka: zaokraglona

Zrazowa gorna wystaje ponad spojenie
miedniczne (symphisispelvis)

Cze$¢ krzyzowa zaokraglona

dobre

Ksztalty proste na calej dtugosci; dobrze
rozwini¢te migsnie

Udziec: dobrze rozwiniety

Grzbiet: wciaz gruby, ale wezszy przy
lopatce

Lopatka: do$¢ dobrze wyksztalcona

Zrazowa gorna i cze$¢ krzyzowa lekko
zaokraglone

O

dostatecz
ne

Profile na og6t proste do wklestych;
przecigtnie wyksztalcone migénie

Udziec: srednio rozwiniety do stabo
rozwinigtego

Grzbiet: przecietnie gruby do niedostatecznie
grubego

Fopatka: $rednio rozwinieta do prawie
plaskie Cze$¢ krzyzowa: profil prosty

stabe

Wszystkie profile wkleste do bardzo
wklestych; stabo rozwinigte mig$nie

Udziec: stabo rozwiniety

Grzbiet: waski z widocznymi ko$émi

Lopatka: ptaska z widocznymi kosémi
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2. Okrywa tluszczowa

Jest oceniana zgodnie z nastepujacymi definicjami:

Klasa okrywy Opis Przepisy uzupelniajace
thuszczowej
1 Od braku pokrycia do nieznacznej okrywy Brak tluszczu w jamie piersiowej
. thuszczowej
niska
2 Niewielka okrywa tluszczowa, prawie wszedzie | W jamie piersiowe] mi¢Snie miedzy zebrami
widoczne migsnie wyraznie widoczne
mata
3 Poza udzcem i topatka prawie wszedzie migsnie | W jamie klatki piersiowej migSnie migdzy
credni pokryte thuszczem, niewielkie ztogi tluszczu w | zebrami wcigz widoczne.
$rednia

jamie klatki piersiowej
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Data publikacji rrrr.mm.dd

Wyrazne pasma tluszczu na udzcu. W jamie

4 Migsnie pokryte thuszczem, ale na udzcu i
K lopatce jeszcze cze¢$ciowo widoczne, troche piersiowej mig$nie migdzy zebrami mogg by¢
wysoka wyraznych ztogow ttuszczu w jamie klatki poprzerastane thuszczem
piersiowej
5 Cala tusza pokryta thuszczem; duze ztogi w Udziec niemal catkowicie pokryty thuszczem,

bardzo wysoka

jamie klatki piersiowej

tak ze trudno wyréznié¢ pasma ttuszczu. W
jamie piersiowe] miesnie miedzy zebrami
poprzerastane tluszczem

Ocenia sig¢ ilo$¢ thuszczu na zewnetrznej powierzchni tuszy oraz w jamie klatki piersiowe;.
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ZALACZNIK NR 3 — GWARANCJA DOSTAWCY PASZY

(PROJEKT LISTU DOSTAWCY)

Nazwa dostawcy

Adres

Kod pocztowy

Data
Szanowny [nazwisko kupujacego]
Gwarancja dostawcow paszy

W odniesieniu do dostaw [wskazanie rodzaju paszy/pasz] do [nazwa gospodarstwa/gospodarza],
niniejszym o$wiadczam, ze:

Dostarczany surowiec jest przeznaczony do spozycia przez zwierzgta gospodarskie.

Dostarczana pasza jest produkowana, przechowywana i transportowana w taki sposob,
aby zminimalizowa¢ ryzyko zanieczyszczenia.

Standardy higieniczne zostaty utrzymane na poziomie, ktory jest odpowiedni dla materiatdw paszowych
wprowadzanych do tancucha paszowego / pokarmowego.

Z powazaniem

Podpis

[przedstawiciela dostawcy paszy]
Drukowane nazwisko

[przedstawiciela dostawcy paszy]
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ZALACZNIK NR 4 - MINIMALNE WARUNKI UTRZYMANIA BYDLA BEZ

UWIEZI WOLNOSTANOWISKOWO

Bydto w Systemie QMP utrzymuje si¢ bez uwig¢zi wolnostanowiskowo.

L.

W systemie utrzymywania bydta, bez wydzielonych legowisk na S$ciélce, powierzchnia

w przeliczeniu na jedng sztukg powinna wynosi¢ w przypadku utrzymywania:
1) krow i jatowek powyzej 7-go miesigca cigzy — co najmniej 4,5m?,

2) jaléwek powyzej 6-go miesigca zycia, jednak nie dluzej niz do 7-go miesigca cigzy —

co najmniej 2,2m?,
3) bydta opasowego o masie ciata do 300kg — co najmniej 1,6m?,
4) bydla opasowego o masie ciala powyzej 300kg — co najmniej 2,2m?,

5) buhajow — co najmniej 9m?.

2. W systemie utrzymywania bydta, bez wydzielonych legowisk i $ciélki, z wyjatkiem buhajéw,

krow i jalowek cielnych powyzej 7-go miesigca cigzy, powierzchnia w przeliczeniu na jedna

sztuke powinna wynosi¢ w przypadku utrzymywania:

1) jatowek powyzej 19-go miesigca zycia, jednak nie dluzej niz do 7-go miesigca cigzy —

co najmniej 2m?,
2) jalowek powyzej 6-go miesiaca zycia do 19-go miesigca zycia — co najmniej 1,6m?,
3) bydta opasowego o masie ciata do 300kg — co najmniej 1,3m?,

4) bydta opasowego o masie ciala powyzej 300kg — co najmniej 1,8m?>.
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ZALACZNIK NR 5 - ZASADY DOTYCZACE PRZECHOWY WANIA

I TRANSPORTU PASZ

Wymagania dla gospodarstw rolnych, producentow pasz w zakresie:
a) transportu, przechowywania i przetadunku produktéw pierwotnych w miejscu produkcji;
b) transportu w celu dostarczenia produktéw pierwotnych z miejsca produkcji do zaktadu;

c) mieszanie pasz wylaczne na potrzeby wlasnego przedsigbiorstwa bez stosowania dodatkow
lub premiksow dodatkow, z wyjatkiem dodatkow do kiszonek,

I. Postanowienia dotyczace higieny

1. Podmioty dzialajace na rynku pasz i odpowiedzialne za pierwotng produkcj¢ paszy zapewniaja
taki sposob kierowania tego typu dziatalnoscia i jej prowadzenia, ktory zapobiegnie powstaniu
zagrozen mogacych ograniczy¢ bezpieczenstwo pasz lub wyeliminuje albo zminimalizuje takie
zagrozenia.

2. Podmioty dziatajace na rynku pasz zapewniaja, w zakresie, w jakim jest to mozliwe, ochrong
przez skazeniem lub zepsuciem produktéw pierwotnych, za ktérych produkcje, przetwarzanie,
czyszczenie, pakowanie, przechowywanie i transport ponosza odpowiedzialnosc.

3. Podmioty dziatajace na rynku pasz wywiazuja si¢ ze zobowigzan okreslonych w pkt. 11 2,
przestrzegajac odpowiednich, wspolnotowych i krajowych, przepiséw prawnych odnoszacych
si¢ do kontroli zagrozen, w tym takze:

1) srodkdw kontroli niebezpiecznych zanieczyszczen, takich jak pochodzace
z powietrza, gleby, wody, nawozow, produktow ochrony roslin, preparatow
biobojczych, produktéw weterynaryjnych oraz zanieczyszczenia zwigzane
z unieszkodliwianiem i sktadowaniem odpadow;

i) srodkow zwigzanych ze zdrowiem ro$lin, zwierzat oraz $rodowiskiem
naturalnym, posiadajacych wplyw na bezpieczenstwo pasz, w tym takze
programéw monitorowania i kontroli zoonoz i czynnikéw zoonotycznych.

4. Jesli jest to wskazane, podmioty dziatajace na rynku pasz podejmujg stosowne dziatania,
w szczegdlnosci w zakresie:

a) utrzymania w czysto$ci oraz, jesli jest to konieczne, po oczyszczeniu, odpowiedniej
dezynfekcji pomieszczen, urzadzen, pojemnikow, skrzyn i pojazdéw wykorzystywanych
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)

podczas  produkcji, przetwarzania, sortowania, pakowania, przechowywania
1 transportowania pasz;

zapewniania, jes$li jest to konieczne, higienicznych warunkéw produkcji, transportu
1 przechowywania oraz czystosci pasz;

stosowania czystej wody tam, gdzie jest to niezbgedne, w celu zapobiezenia
niebezpieczenstwu zanieczyszczenia;

zapobiegania, w stopniu w jakim jest to mozliwe, niebezpieczenstwu zanieczyszczenia
spowodowanego przez zwierzeta i szkodniki;

przechowywania 1 przewozu odpadow oraz substancji niebezpiecznych, oddzielnie
i bezpiecznie tak, aby zapobiec niebezpieczenstwu zanieczyszczenia,

zapewnienia, by materialy opakowaniowe nie stanowily zrédta niebezpiecznego
zanieczyszczenia pasz;

uwzgledniania wynikéw wszelkich stosownych analiz probek produktéw pierwotnych
lub innych prébek istotnych dla bezpieczenstwa pasz.

II. Prowadzenie dokumentacji

1. Podmioty dzialajace na rynku pasz prowadza dokumentacj¢ zwigzang ze $rodkami

zastosowanymi w celu kontroli zagrozen, w odpowiedni sposob oraz przez odpowiedni czas, w

zakresie proporcjonalnym do charakteru i rozmiaru danego przedsiebiorstwa paszowego.

Podmioty dzialajace na rynku pasz udostgpniaja wlasciwemu organowi odpowiednie informacje
zawarte w tej dokumentacji.

2. Podmioty dziatajace na rynku pasz muszg w szczegdlnosci prowadzi¢ dokumentacje dotyczaca:

a)
b)
¢)

d)

e)

kazdego przypadku zastosowania produktéw ochrony roslin oraz preparatow biobdjczych;
stosowania nasion zmodyfikowanych genetycznie;

kazdego przypadku pojawienia si¢ szkodnikow lub chordb, ktore moga wywrze¢ wptyw na
bezpieczenstwo produktow pierwotnych;

wynikow wszelkich analiz probek produktéw pierwotnych lub innych prébek pobranych
dla celow diagnostycznych i posiadajacych istotne znaczenie dla bezpieczenstwa pasz;
zrodia 1 ilosci paszy w kazdej partii przyjmowanej, a takze przeznaczenia i ilosci paszy
w kazdej partii wydawane;.

3. Inne osoby, takie jak lekarze weterynarii, agronomowie lub techniczny personel gospodarstw,
mogg pomaga¢ podmiotom dziatajagcym na rynku pasz w prowadzeniu dokumentacji dotyczacej
dziatan prowadzonych przez nich w gospodarstwie.
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Wstep

System QMP jest dobrowolnym, otwartym systemem produkcji zywca 1 migsa wotowego
gwarantowanej wysokiej jako$ci, opracowanym i zarzadzanym przez organizacj¢ rolnikow
Polskie Zrzeszenie Producentow Bydta Migsnego.

Uczestnik Systemu, producent zywca wotowego przyjmuje dobrowolnie zasady szczegdlnego
doboru zwierzat, metod utrzymania oraz zywienia.

Cechy réznicujace wotowing produkowana w Systemie QMP od standardowej produkcji na
polskim rynku to wyzsza jako$¢ handlowa tusz wotowych 1 wyzsza jako$¢ kulinarna wotowiny.
Zachecamy hodowcow, rzeznie 1 zaktady rozbioru do organizowania w ramach Systemu QMP
grup producentdow wolowiny o dodatkowych cechach szczegdlnych takich jak wotowina z
Limousine, Charolaise, z Warmii i Mazur, z Lak Nadbuzanskich, z Mazowsza, z Kotliny
Ktodzkiej itd. System QMP, poprzez gwarantowane szczegdlne oznaczenia na etykiecie daje
konsumentowi pewnos¢ 1 zaufanie, ze kupuje taka wotowing jaka lubi.

Wigksza satysfakcja konsumenta to takze wigksza satysfakcja finansowa producenta i

zaktadow przetworczych, to zréwnowazony rozwaj!

W imieniu Zespotu

Polskie /:?’b? Z/f €nxn ét G/Ls X

Zrzeszenie

Producentéw
Bydla Miesnego
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ZAtACZNIK 2 - Dodatkowe wymagania dla produkcji miesa znakowanego jako wotowina QMP

ze zwierzat czystorasowych 61

PROGRAM GWARANTOWANIA JAKOSCI MIESA QMP
STANDARDY PRODUKCIJI MIESA DLA UBOJNI I ZAKELADU ROZBIORU
Ponizsze standardy maja waznos$¢ od dnia publikacji.

Stosowanie ponizszych standardow nie moze prowadzi¢ do naruszenia przepisOw prawa powszechnie
obowiazujacego, w tym prawa weterynaryjnego.

1. IDENTYFIKOWALNOSC

1.1. INFORMACJE OGOLNE

Nalezy wykaza¢ pelng jednoznaczng identyfikowalno$¢ kazdej partii mig¢sa oraz odtworzenie przebiegu procesu
chowu zwierzecia lub grupy zwierzat do momentu wysylki lub sprzedazy. System identyfikowalnosci musi by¢
skonstruowany w taki sposob, aby pozwalat skutecznie zidentyfikowa¢ wyprodukowane migso w systemie
gwarantowanego pochodzenia Systemu QMP i umozliwial przeprowadzenie kontroli zgodnosci z wymogami

dotyczacymi etykietowania. Wszyscy Uczestnicy Systemu QMP musza wykaza¢ ciaglto$¢ w procesie certyfikacji.
1.2.  MIESO SWIEZE Z KOSCIA 1 BEZ KOSCI

1.2.1. Produktem Systemu QMP jest §wieze migso w tuszach, pottuszach, cEwierétuszach,
elementach/czesciach, migsa drobne oraz surowe wyroby migsne zgodne ze specyfikacja

produktu opisang w rozdziatach 5.1, 5.2, 5.3, 5.4. zwane dalej produktem.

1.2.2. Wszystkie produkty wyprodukowane w ramach Systemu QMP musza pozwala¢ na identyfikacje

okreslonej partii produkcyjne;.

1.2.3. System identyfikowalnosci musi by¢ udokumentowany i pozwala¢ na peina identyfikacj¢ od
opakowania jednostkowego poprzez system rejestrowania partii po zdefiniowana parti¢
produkcyjng okre§long przez dat¢ produkcji, date uboju do numeru kolczyka sztuki bydta.
Etykiety opakowania zbiorczego powinny wskazywac dat¢ produkcji i nr partii, a etykiety

opakowania transportowego powinny identyfikowa¢ daty uboju i numery partii.
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1.2.4.

1.2.5.

1.2.6.

1.2.7.

1.2.8.

1.2.9.

1.2.10.

1.3.

1.3.1.

1.3.2.

1.3.3.

1.3.4.

1.4.1.

Produkt musi by¢ identyfikowalny na kazdym etapie produkcji.

Produkt opatrzony oznaczeniem numeru partii musi pozwala¢ na identyfikacje produktow
odpowiadajgcym specyfikacji produktowej - punkt 5 niniejszych Standardéw QMP. Rzeznie

muszg wykazaé, ze stosuja system identyfikacji i regularnie go weryfikuja.

Migso wolowe porcjowane musi pozwala¢ na peitna identyfikowalno$¢ ze zwierzeciem, z

ktérego zostato pozyskane o ile zamawiajacy tego wymaga.

Wszystkie tusze musza by¢ catkowicie identyfikowalne i pozwala¢ na okreslenie numeru

zwierzgcia, daty uboju, wieku i rasy.

Wszystkie ¢wierctusze wotowe muszg by¢ w petni identyfikowalne wedtug numeru zwierzecia,

daty uboju, wieku i rasy.

Numery na etykietach produktow wymienionych w pkt 5.1., 5.2., 5.3. muszg odnosi¢ si¢ do
identyfikowalnych zwierzat poprzez zastosowanie numerow kolczykow dla bydta lub kolejnego
numeru w partii. Kolejny numer w partii musi pozwala¢ na identyfikacj¢ numeru kolczyka

zwierzgcia.

W przypadku kiedy produktem jest migso ze zwierzat czystorasowych okre§lonych ras

obowigzuja dodatkowe wymagania okreslone w zalgczniku nr 2.

PROCEDURY DOTYCZACE PRZETRZYMYWANIA W MAGAZYNIE ZYWCA

W RZEZNI

Przed ubojem nalezy sprawdzi¢ informacje zapisane na kolczykach bydta, aby upewni¢ sie, ze

zachodzi zgodnos$¢ zwierzecia i dokumentacji (certyfikatu).

Identyfikacja zwierzat polega na poréwnaniu danych w paszporcie i bazie danych oraz

sprawdzeniu numerdéw zwierzecia na kolczykach.

Zapewnienie pochodzenia migsa musi by¢ rozpatrywane poprzez bezposrednig oceng paszportu

i musi by¢ udokumentowane.

System uktadu kojcéw musi pozwala¢ na odpowiednie rozmieszczenie poszczegolnych zwierzat

z uwzglednieniem ich liczby i pochodzenia.

1.4. PROCEDURY UBOJOWE

Ubdj zwierzat powinien nastgpowaé wedlug ustalonych partii. Zwierzeta z gospodarstw

zatwierdzonych w Systemie QMP musza by¢ przypisane do jednej lub kilku partii i oddzielone
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1.4.2.

1.4.3.

L.5.

od zwierzat pochodzacych z gospodarstw niezatwierdzonych w Systemie QMP.

Nalezy przeprowadzi¢ dodatkowa kontrole kolczykéw bydia po ogluszeniu/wykrwawieniu w

zalezno$ci od przyjetego systemu.

Tusze muszg zosta¢ zidentyfikowane, oznakowane i opisane jako takie w dokumentacji

ubojowej (rejestrach uboju).

PRODUKTY, PRZYGOTOWANIE OPAKOWAN DETALICZNYCH, SPRZEDAZ

HURTOWA

System produkcji musi obejmowac:

1.5.1.

1.5.2.

1.5.3.

1.54.

1.5.5.

1.5.6.

1.5.7.

Szczegdtowe informacje dotyczace wotowiny; poprzez podanie odpowiedniego kodu dostawcy

partii/daty uboju, numeru uboju.
Poszczegoblne elementy i opakowania rowniez musza by¢ odpowiednio identyfikowalne.

Kazdy wytworzony produkt opatrzony etykieta ze znakiem Systemu QMP musi spetniac

wymogi okreslone niniejszych standardach wotowiny.

Produkty oznaczone znakiem Systemu QMP moga zawiera¢ tylko mie¢so pochodzace ze zwierzat

zarejestrowanych w Systemie QMP.

Wszystkie produkty i materialy opakowaniowe musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami

WE/Polsce.
Specyfikacje powinny by¢ opracowane i wdrozone.

Nalezy rejestrowac identyfikowalno$¢ partii i procesu przetworstwa.

2. STANDARDY PRZETWORSTWA
2.1. LOKALIZACJA I ZATWIERDZENIE JAKOSCI ZY WNOSCI

Rzeznie i zaklady rozbioru wprowadzaja do obrotu produkty pochodzenia zwierzgcego

wytwarzane w Unii Europejskiej.

Ubdj i obrobka poubojowa odbywa si¢ w zakladzie zatwierdzonym przez wilasciwy organ
Inspekcji Weterynaryjnej i bedacy pod jego nadzorem. Zaktady musza by¢ zatwierdzone zgodnie
z wymogiem okre§lonym w art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego

i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcego szczegodlne przepisy dotyczqce higieny w
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2.2.1.

2.2.2.

odniesieniu do zZywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z
pézn. Zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14) oraz w trybie i na
zasadach okreslonych w art. 148 rozporzadzenia (WE) nr 2017/625 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zZywnosciowego i paszowego oraz
zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzgt, zdrowia roslin i srodkow ochrony roslin,
zmieniajgcego rozporzqdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) NR
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajqcego rozporzqdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr
882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzqdzenie w sprawie kontroli
urzedowych) (Dz.U. 195, 7.4.2017,s. 1)

Zaktad jest zobowiazany udostepni¢ przedstawicielowi Jednostki Certyfikujacej Systemu QMP

protokoét z ostatniej kontroli, sporzadzony przez organ wymieniony w pkt 2.1.2.

Zaktady prowadzace uboj innych zwierzat oprocz bydta i rozbiory innego migsa obok wotowiny,
beda oceniane przez Jednostke Certyfikujaca Systemu QMP tylko pod katem wotowiny. Zaktady

musza by¢ uczestnikami Systemu QMP.

Zatwierdzenie zaktadow nalezy do kompetencji Inspekcji Weterynaryjnej (organ publiczny) i
nie moze by¢ kontrolowany lub nadzorowany przez jakakolwiek Jednostke Certyfikujaca.
Natomiast weryfikacja zgodnosci z wiazaca specyfikacja produktu jest przeprowadzana przez

Jednostke Certyfikujaca QMP (niezalezny organ kontroli).

2.2. TRANSPORT I PRZETRZYMYWANIE ZYWCA

W gospodarstwie, punkcie gromadzenia zwierzat, podczas transportu do rzezni i na miejscu w
rzezni, ze zwierz¢tami, nalezy obchodzic si¢ z nalezyta dbatoScig, majac przez caty czas wzglad
na ich dobrostan, aby spetni¢ wymogi przewidziane we wszystkich przepisach i kodeksach
postepowania. Do rzezni zwierzeta powinny by¢ przewozone przez zatwierdzonego Uczestnika
Systemu QMP, ktéry przewozi wlasny zywiec lub przez zatwierdzonego przewoznika w

Systemie QMP.

Magazyny zywca stuzace do przetrzymywania zwierzat przed ubojem powinny by¢ wyposazone
w odpowiednie rampy wytadunkowe. Zwierzeta powinny zosta¢ wytadowane niezwlocznie po

dotarciu na miejsce uboju.
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2.2.3.

2.24.

2.2.5.

2.2.6.

2.2.7.

2.2.8.

2.3.

2.3.1.

W kazdym przypadku nalezy zapewni¢ odpowiednie urzadzenia myjace do mycia i dezynfekc;ji

pojazdéw transportowych.

Kojce, przegrody i przejscia musza by¢ zaprojektowane, zbudowane i utrzymane w taki sposob,
aby zminimalizowa¢ ryzyko stresu lub zranienia zwierzat, a takze powinny by¢ skutecznie

CzySszczone.

Pracownicy rzezni i przebywajacy w pomieszczeniach stuzacych do przetrzymywania zwierzat
musza wykaza¢ wiedz¢ w zakresie odpowiednich standardéw zapewnienia dobrostanu zwierzat
oraz stosowac takie praktyki, ktore gwarantujag humanitarne traktowanie i minimalizuja stres

podczas wytadunku i przetrzymywania do czasu ogluszenia.
Zakazane jest:

a) uderzanie lub kopanie zwierzat;

b) stosowanie nacisku na jakakolwiek czg¢$¢ ciala w sposob powodujacy  niepotrzebny bol lub
cierpienie;

c) zawieszanie zwierzat za pomoca $rodkéw mechanicznych;

d) podnoszenie lub ciggniecie zwierzat za gtowe, uszy, rogi, nogi, ogon lub sier§¢ lub obstuga
w sposob powodujacy niepotrzebny bdl lub cierpienie;

e) stosowanie poganiaczy lub innych narzedzi z zaostrzonymi koncami;

f) celowe uniemozliwienie przejscia zwierzetom kierowanym lub prowadzonym do

jakiegokolwiek miejsca obstugi zwierzat.

Po wytadunku zwierzgta muszg zosta¢ rozmieszczone w czystych kojcach w grupach, w jakich
byly transportowane. Zwierz¢ta musza by¢ utrzymywane w tych grupach podczas pozostawania
w pomieszczeniach stuzacych do ich przetrzymywania do czasu oszatamiania. Jednakze bydto
rogate i zwierzgta niespokojne musza by¢ przetrzymywane w oddzieleniu od innych zwierzat, a
w przypadku, gdy przetrzymuje si¢ co najmniej dwa takie zwierzgta, nalezy je unieruchomic, tak
aby nie mogly si¢ wzajemnie porani¢. Zwierzetom przetrzymywanym w rzezni zapewnia si¢

dostep do swiezej wody pitne;.

Zwierzgtom przetrzymywanym w rzezni dluzej niz przez 12 godzin nalezy podawaé wode i
pokarm z odpowiednia czgstotliwoscia. Zaktad powinien posiada¢ procedury postgpowania ze

zwierzgtami przetrzymywanymi powyzej 12 godzin zgodne z obowiazujacym prawem.

UBOJ, WYTRZEWIANIE, KLASYFIKACJA I SCHLADZANIE — OGOLNIE

Zwierzgta powinny by¢ usSmiercane w sposob humanitarny przy minimalnym stresie, w
warunkach odzwierciedlajacych nalezyta dbalos¢ i wzglad na ich dobrostan oraz zgodnie z

wymogami przewidzianymi we wszystkich przepisach i kodeksach postgpowania.
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2.3.2.

2.3.3.

234.

23.5.

2.4.

24.1.

2.4.2.

2.4.3.

2.44.

245.

Po uboju tusza musi zosta¢ wytrzewiana zgodnie z odpowiednimi procedurami dotyczacymi
wytrzewiania. Czynno$ci w zakresie wytrzewiania musza by¢ przeprowadzane ostroznie i

zgodnie z dobrg praktyka okreslong w zaktadowej Procedurze Wytrzewiania.

Tam gdzie jest to stosowne, tusza musi zosta¢ sklasyfikowana zgodnie ze wspolnotowym
schematem klasyfikacji tusz wotowych. Wszystkie zaklady bedace w Systemie QMP musza
zatrudniac osobg, ktora zostala przeszkolona w zakresie wspolnotowego schematu klasyfikacji

tusz.

Tusze i pottusze musza by¢ w magazynie chtodniczym wyraznie oznakowane jako zatwierdzone
w Systemie QMP oraz opatrzone numerem ubojowym nadawanym kazdej sztuce na tasmie
ubojowej i datg uboju, oznaczeniem klasyfikacyjnym, masa po schlodzeniu i kategorig

zwierzecia (tj. krowa, wol, jatdwka, buhajek, buhaj).

Warunki transportu lub dalszej obrobki pottusz/¢wierétusz powinny byé zgodne z

obowiazujacymi przepisami.

UBOJ, WYTRZEWIANIE, KLASYFIKACJA I CHLODZENIE POUBOJOWE

Zwierzeta musza zosta¢ unieruchomione bezposrednio przed ubojem i ogluszone zgodnie z

obowiazujacym prawem.

Sprzet do ogluszania musi by¢ regularnie kontrolowany i utrzymany w prawidlowych
standardach technicznych. Przerwa pomigdzy ogluszenie ma rozpoczgciem wykrwawiania

powinna by¢ jak najkrotsza, najlepiej nie dtuzsza niz 60 sekund.

Po wytrzewieniu i oznakowaniu poéttusze musza niezwlocznie zosta¢ przetransportowane do
chlodni. Poczatkowe chlodzenie moze odbywaé si¢ przy zastosowaniu komory chlodzace;.
Pottusze bezposrednio po uboju nie moga by¢ przechowywane w urzadzeniach chtodniczych
zawierajacych pottusze/Ewierétusze z uboju z poprzednich dni. Procedura schladzania musi
gwarantowaé, ze w ciaggu pierwszych 10 godzin po uboju temperatura mig¢éni w tuszach nie
spadta ponizej +10°C lub proces chlodzenia jest zgodny z wymaganiami opisanymi w
dokumencie pt. “Kontrola procesu chtodzenia na zgodnos¢ z krzywa pH6” opublikowanym na

stronie www.qmpsystem.pl. Nastgpnie temperatura migsni glgbokich tuszy musi zosta¢ jak

najszybciej zredukowana do przedziatu od 0°C do 7°C.

Pottusze nie moga by¢ transportowane lub dalej przetwarzane zanim temperatura migsni nie

osiagnie przedziatu od 0°C do 7°C.

Jezeli pottusze maja zostaé zawieszone na kosci krzyzowej, musi to nastapi¢ w ciggu jednej

godziny od ogluszeniu.

43


http://www.qmpsystem.pl/

Standardy Systemu QMP Data publikacji rrrr.mm.dd

2.4.6.

2.4.7.

2.4.8.

2.5.1.

2.5.2.

2.5.3.

2.54.

2.5.5.

2.5.6.

2.5.7.

Procedury schtadzania gwarantuja ochrong przed skurczem chlodniczym zgodnie z wymogami
klientow. W przypadku braku pisemnych specyfikacji klientow, stosuje si¢ wytyczne, zgodnie,
z ktéorymi temperatura nie moze spas¢ ponizej 10°C w ciggu pierwszych 10 godzin lub
alternatywna metode zapewniania jako$ci chtodzenia wg metodyki pt. “Kontrola procesu

chtodzenia na zgodnos¢ z krzywa pH6” opublikowanej na stronie www.qmpsystem.pl. Przebieg

procesu chtodzenia poubojowego musi pozwalaé na przedstawienie go oceniajagcemu oraz jego
weryfikacj¢ polegajaca na przeprowadzaniu kontroli nie rzadziej niz raz w miesigcu przy
wykorzystaniu odpowiedniej metody technicznej. Wyniki musza by¢ udokumentowane i

zatwierdzone przez wyznaczonego pracownika.

Sprzet chtodzacy i rozmieszczenie pottusz muszg zapewnia¢ dobry przeplyw powietrza wokoét

pottusz.

Zaleca sig, aby pottusze zawieszone na kosci krzyzowej pozostaly na haku przez 48 godzin w

celu uzyskania najkorzystniejszego surowca do dalszej obrobki.

2.5. ROZBIOR MIESA

Czynnosci rozbioru migsa musza by¢ przeprowadzane wytacznie w higienicznych warunkach i
odpowiednio szybko, tak, aby unikna¢ wszelkiego zanieczyszczenia migsa lub rozwoju
niepozadanych mikroorganizméw. Temperatura wotowiny nie moze wzrosna¢ podczas rozbioru
powyzej 7°C. Temperatura powietrza w pomieszczeniu rozbioru musi by¢ utrzymana ponizej

12°C.
Temperatura migsni glebokich tusz, pottusz, ¢wierctusz nie moze przekroczy¢ 7°C.

Pottusza jest dzielona na ¢wierctusze pojedynczymi cigciami, tak, aby uszkodzenia przyleglych

migsni byty jak najmniejsze.

Cwierc¢tusze powinny zosta¢ podzielone na elementy zasadnicze. Powierzchnie zewnetrzne,

thuszez 1 migsnie elementdw powinny by¢ wolne od zbednych zranien i sladéw nacieé.

Dopuszcza si¢ cigcie wzdtuz linii anatomicznych potaczen miesni. Powierzchnie zewnetrzne

elementéw musza by¢ wolne od zranien i $ladow nacigc.

Jezeli elementy maja zosta¢ odkostnione, operacja ta musi zosta¢ przeprowadzona prawidtowo,
kosci musza zosta¢ doktadnie usunic¢te bez niepotrzebnych nacigé na tkance migéniowe;.
Wszystkie wazniejsze $ciggna i ewentualnie ,,wigzadlo karkowe” musza zosta¢ usunigte, a
pojedyncze elementy oczyszczone z nadmiaru thuszczu l3aczacego, widocznych naczyn

krwionos$nych, gruczotow i krwi.

Po wydzieleniu elementow musza one zosta¢ schlodzone i przechowywane w otoczeniu
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zapewniajacym temperatur¢ w mig$niach giebokich na poziomie od 0°C do 4°C.

2.6. PAKOWANIE

W przypadku, gdy elementy maja by¢ pakowane prozniowo, powinno to nastapi¢ niezwlocznie
po odkostnieniu i oczyszczeniu. Element powinien zosta¢é umieszczony w opakowaniu o
odpowiedniej wielko$ci i zamkniety w prozni. Jezeli element zostat czgéciowo odkostniony,
krawedzie kosSci nie moga wystawa¢ by unikngé rozszczelnienia opakowania. Nalezy

kontrolowa¢ proces pakowania pod katem szczelno$ci opakowan.

Materiat stosowany do pakowania musi by¢ dopuszczony i przeznaczony do pakowania
zywnoS$ci. Musi by¢ odpowiednio wytrzymaty, aby spelnia¢ funkcje ochronna zapakowanego
migsa podczas transportu i ekspozycji. Materiat opakowaniowy nie moze wchodzi¢ w reakcje z

zapakowanym migsem.

Opakowania bezzwrotne zewngtrzne musza by¢ nowe, czyste 1 przeznaczone do pakowania
Zywnosci.
W przypadku stosowania zwrotnych pojemnikdéw zewnetrznych, musza one by¢ wykonane z

materiatéw niechtonnych i by¢ myte oraz dezynfekowane przed uzyciem, a takze utrzymywane

w dobrym stanie.

Wszelkie materialy opakowaniowe muszg by¢ przechowywane w czystych, suchych i
higienicznych warunkach, przy czym nie mogg by¢ magazynowane na podlodze. Muszg by¢

przechowywane w opakowaniach zbiorczych na podestach lub regatach.

Zapakowane mig¢so w opakowaniach musi mie¢ zapewniona ochron¢ przed niekorzystnym
dziataniem otoczenia (czynnikow fizycznych, wilgoci, itp.) oraz mozliwo$¢ dobrej prezentacji

w obrocie.

Jezeli jest to mozliwe i nie pogarsza atrakcyjno$ci wygladu opakowania detalicznego, mozna
umiesci¢ w opakowaniu materiat chtonny przeznaczony do stosowania z zywno$cig, aby unikna¢

gromadzenia si¢ osocza.

2.7.  ETYKIETOWANIE, WPROWADZANIE DO OBROTU I MATERIALY

REKLAMOWE

Produkty ze znakiem Systemu QMP muszg by¢ oznaczone informacjami wymaganymi prawem
zywnosciowym oraz muszg spelniaé wymogi stawiane w standardzie QMP Migso. Zasady

stosowania znaku QMP (logo) okresla Regulamin Wspolnego Znaku Towarowego

45



Standardy Systemu QMP Data publikacji rrrr.mm.dd

2.7.2.

2.7.3.

2.74.

2.75.

2.7.6.

2.7.7.

2.7.8.

Gwarancyjnego ,,System QMP” udostgpniony przez Administratora Systemu QMP.

Migso w opakowaniach jednostkowych sprzedawane jako migso wyprodukowane w Systemie
QMP musi by¢ oznaczone znakiem Systemu QMP. Wszystkie etykiety i informacje o produkcie

muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi etykietowania.

Wszystkie elementy sprzedawane jako migso wyprodukowane w Systemie gwarantowanej
jakosci QMP musza by¢ wyraznie okreslone w zaktadowej specyfikacji produktu handlowego,

aby mozliwe byto przeprowadzenie kontroli zgodnosci.

Opakowanie detaliczne z mi¢gsem wyprodukowanym w Systemie QMP musi doktadnie opisywaé
jego zawarto$¢, okreslac date przydatnosci do spozycia, zalecenia dotyczace przechowywania w
warunkach domowych, dane producenta, oznakowanie znakiem Systemu QMP, a takze powinno

spetnia¢ wymogi okreslone w odpowiednich przepisach.

Muszg by¢ specyfikacje dotyczace etykietowania pottusz, cwierctusz i elementéw zasadniczych

z koscia 1 bez kosci.

Pottusza pochodzaca z bydta opasanego w Systemie QMP musi by¢ wyraznie oznaczona jako
wotowina z Systemu QMP i posiada¢ co najmniej widoczny numer uboju, dat¢ uboju,

klasyfikacje i mase po schtodzeniu.

Kazdy zaktad pracujacy w Systemie QMP musi posiada¢ wdrozong procedure dojrzewania.
Procedura powinna uwzglednia¢ rodzaj elementéw, ich przeznaczenie oraz wymagania
klientéw. Gotowe elementy przeznaczone do sprzedazy muszg by¢ prawidtowo oznakowane
zgodnie z ich przeznaczeniem. Dopuszcza si¢ zar6wno dojrzewanie migsa w ¢wierctuszach jak

i w elementach zasadniczych.

W czasie transportu elementy powinny by¢ oznaczone zgodnie z obowigzujacymi wymogami
dotyczacymi etykietowania wolowiny i zawiera¢ nastgpujace informacje umieszczone
odpowiednio na opakowaniu zewnetrznym, opakowaniach poszczegdlnych elementéw lub

wymienione w dokumentacji przewozowej w tym w szczegdlnosci:

v nazwa i adres lub znak dostawcy,

v zawarto$¢ opakowania — nazwa elementu, liczba i/lub masa,
v data uboju lub data pakowania,

v data przydatnosci do spozycia,

v warunki przechowywania,

v odniesienie do Systemu QMP.
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2.8. PRZECHOWYWANIE I DYSTRYBUCJA

Podczas magazynowania, w czasie zatadunku i przez caly okres transportu mig¢so musi by¢
przechowywane w czystych i higienicznych warunkach, a temperatura mig¢sni gigbokich musi

by¢ utrzymana w nastepujacych przedziatach:
— pottusze/elementy wotowe z koscig od 0°C do +7°C,
- elementy zasadnicze wotowe od 0°C do +4°C,
— migsa drobne i mielone od 0°C do +2°C.

Migso musi by¢ przewozone w odpowiednio higienicznych, przystosowanych do tego celu
pojazdach — chtodniach, ktoére s3 w stanie utrzymaé¢ temperatur¢ mig¢sni gltebokich migsa w

przedziatach okreslonych powyzej przez caty okres transportu.

Elementy i/lub tusze nie mogg mie¢ kontaktu z podtoga pojazdu podczas zatadunku, przewozu i

wytadunku.

Jednostkowe elementy migsne zapakowane w opakowania zbiorcze nie moga by¢ stawiane

bezposrednio na podtodze pojazdu w celu przewozu.

Migso z koscia i bez kosci zapakowane w kartony nie moze by¢ przewozone w tym samym
pojezdzie, co migso nieopakowane np. w ¢wierciach lub pojemnikach, chyba, ze kartony sa

odpowiednio zabezpieczone (np. opakowane w foli¢ metoda vacuum).

Produkty Systemu QMP moga by¢ transportowane do innych jednostek, wtaczajac hurtownikow
1 detalistow, tylko w odpowiednim opakowaniu, pojemnikach lub pojazdach zamknietych w taki
sposob, aby nie mozna byto dokonaé¢ zamiany zawartosci bez manipulowania lub uszkodzenia
pieczeci oraz zaopatrzonych w etykiety zawierajace informacje wymagane w Systemie QMP,

bez uszczerbku dla innych oznakowan wymaganych przez prawo.

Stosowanie procedury opisanej w pkt 2.8.6 nie jest wymagane, jesli:

(a) transport odbywa si¢ bezposrednio mi¢dzy dostawca a odbiorcg i obaj podlegaja kontroli w

Systemie QMP, oraz

(b) zaré6wno podmioty wysylajace jak odbierajace sa zobowigzane prowadzi¢ ewidencj¢ tych

dziatan transportowych i udostgpniac ja na zadanie jednostki certyfikujace;j.

3. STANDARDY DOTYCZACE HIGIENY I MYCIA
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3.1.2.

3.1.10.

3.1. OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE HIGIENY I MYCIA

Nie mozna pozwoli¢ na gromadzenie si¢ jakichkolwiek odpadéw, statych lub ciektych, chyba,
ze nie da si¢ tego unikng¢ w celu odpowiedniej realizacji procesu. Odpady powinny by¢ usuwane

z obszarow roboczych z odpowiednia czestotliwos$cia przez caty dzien pracy.

Wszystkie czg$ci pomieszczen oraz sprzgt musza by¢ utrzymywane w czystosci i w
higienicznych warunkach. Nalezy okresli¢, stosowa¢ i kontrolowa¢ skuteczne i doktadne

procedury mycia i sterylizacji.
Kazdy zaktad musi wyznaczy¢ jedng osobe, ktéra bedzie odpowiadata za czystosé.

Obszarom krytycznym nalezy poswieci¢ szczegdlng uwage w ramach statego harmonogramu
mycia i czyszczenia. Nalezy wyraznie okresli¢c czgstotliwos¢, z jaka powinno by¢
przeprowadzane mycie i czyszczenie poszczegélnych obszarow, takich jak podlogi, sprzet,
narzedzia, $ciany i pojazdy. Nalezy okresli¢ srodki myjace i dezynfekujace oraz sposoby ich
stosowania i stgzenia. Procedury musza by¢ opracowane na pismie i stosowane jako lista

kontrolna w celu utrzymania higieny i podczas przeprowadzania kontroli.

Srodki myjace i dezynfekujace stosowane do mycia i czyszczenia musza by¢ dopuszczone do
uzytku w zaktadach przetwoérstwa spozywczego, by¢ bezpieczne w uzyciu i skuteczne. Muszg
by¢ stosowane w taki sposob, aby unikna¢ niekorzystnego oddziatywania na produkt. Substancje

o silnym zapachu, ktore moga zanieczyscic¢ lub skazi¢ produkty, nie moga by¢ stosowane.

Wszystkie $rodki myjace 1 dezynfekujace stosowane do mycia i czyszczenia musza by¢
opatrzone odpowiednia etykieta i przechowywane w bezpiecznym miejscu w celu unikniecia

ryzyka skazenia produktu.
We wszystkich procesach mycia i czyszczenia nalezy uzywaé wody zdatnej do picia.

Wszystkie powierzchnie sprzgtu majace kontakt z produktem, narzedzia i przyrzady muszg by¢
czyszczone tak czgsto jak jest to konieczne w procesie uboju i rozbioru w celu uniknigcia
rozwoju mikroorganizmoéw i zanieczyszczenia produktow. Dotyczy to w szczegdlnosci

czyszczenia i sterylizacji pit i nozy.

Powierzchnie, z ktorymi produkt nie ma kontaktu musza by¢ czyszczone tak czegsto jak to jest
konieczne w celu uniknig¢cia gromadzenia si¢ szczatkow produktow, brudu, odpadow i innych

zanieczyszczen.

Procesy czyszczenia po zakonczeniu pracy muszg by¢ przeprowadzane niezwlocznie, aby
zapobiega¢ wysychaniu pozostalosci migsa i thuszczu, ktore mogg okazaé si¢ pozniej trudne do

usuniecia, a takze w celu ochrony przed rozwojem drobnoustrojow.
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Detergenty powinny by¢ stosowane w taki sposob, aby zapewni¢ fizyczng czysto$¢ sprzetu.

Czysty sprzet musi by¢ chroniony przed ewentualnym ponownym zanieczyszczeniem.

Przed rozpoczeciem kazdego okresu pracy nalezy przeprowadzi¢ i udokumentowaé kontrolg
przedprodukcyjng we wszystkich obszarach pracy, w tym w odniesieniu do sprzetu, narzedzi i
przyrzadow itd. w celu upewnienia si¢, ze sa higieniczne i nadaja si¢ do produkcji. Kontrole te

musza by¢ przeprowadzane i zatwierdzane przez wyznaczonego pracownika.

Powierzchnie, z ktérymi produkt ma kontakt musza by¢ wyrywkowo poddawane badaniom
mikrobiologicznym zgodnie z harmonogramem wczesniej ustalonym z urzgdowym lekarzem
weterynarii. W przypadku zaobserwowania niewlasciwych wynikéw nalezy niezwlocznie

podja¢ dzialania naprawcze. Nalezy prowadzi¢ ewidencje takich dziatan.

Opakowania, na ktorych umieszczane sg produkty nie moga mie¢ kontaktu z posadzka i nie moga

by¢ narazone na zakazenie wtorne.

3.2. HIGIENA PRACOWNIKOW

Osoby pracujace ze §wiezym migsem muszg utrzymaé wysokie standardy higieny osobistej
podczas pracy i stosowacé wszelkie srodki ostroznosci chronigce przed zanieczyszczeniem miesa

i materialow wykorzystywanych w produkcji. Muszg oni:

(a) utrzymac w jak najwyzszej czystosci odkryte powierzchnie ciala, ktore moga zetknac si¢ z
migsem. Paznokcie musza by¢ krotkie, czyste i nie mogg by¢ pokryte lakierem. Wtosy i

broda powinny by¢ zabezpieczone,
(b) my¢ i dezynfekowacé rece przy kazdorazowym wejéciu w obszar roboczy,

(c) =zabezpieczy¢ odpowiednim wodoodpornym opatrunkiem otarcie lub skaleczenie

widocznej powierzchni skéry np. twarzy o ile pozwala na dopuszczenie do pracy,
(d) w obszarze roboczym by¢ bez 0zddb i bizuterii w tym zegarkdw,

(e) bezwzglednie stosowac si¢ do zakazu palenia na hali produkcji, powstrzymywac si¢ od

spluwania lub jedzenia w obszarze produkcji albo magazynowania.

Wszystkie osoby pracujace na obszarach roboczych lub osoby przechodzace przez te obszary
musza nosi¢ wystarczajaco czysta, jasna i nadajaca si¢ do prania odziez ochronng i odpowiednie
nakrycie glowy, szczelnie przykrywajace wilosy. Odziez ochronna musi by¢ zmieniana co
najmniej raz dziennie lub czgsciej, jesli jest to konieczne. Nalezy okresli¢ procedury odbioru
prania zabrudzonej odziezy ochronnej. Odziez zewnetrzna nie moze by¢ noszona na odziezy
ochronnej lub zamiast nie;j.
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3.2.3.

3.2.4.

3.2.5.

4.2.1.

Osoby pracujace w rzezni nie moga przechodzi¢ przez obszary, gdzie dokonuje si¢ rozbioru
migsa bez zastosowania odpowiednich $rodkéw  ostroznosci, chronigcych przed
zanieczyszczeniem krzyzowym. Osoby, ktdre pracuja w ubojni rzezni i na obszarach rozbioru
migsa muszg zmienia¢ odziez ochronng i my¢ oraz dezynfekowaé rgce pomigdzy zmianami

odziezy.
Kazda osoba wyznaczona do pracy z mi¢gsem musi posiada¢ wazna ksigzeczke zdrowia.

Pracownicy i goscie odwiedzajacy zaktad, ktorzy choruja na zaburzenia zoladkowe lub ich stan
zdrowia moze wywola¢ zakazenie, nie mogg mie¢ wstgpu na obszar produkcyjny. W chwili, gdy
dany pracownik uswiadomi sobie, ze jest chory lub jest no$nikiem zakazenia, ktore moze
spowodowaé zatrucie Zywnosci, musi natychmiast powiadomi¢ o tym przelozonego, ktory
podejmuje odpowiednig decyzje o odsunigciu pracownika od pracy lub/i skierowaniu do lekarza.
Pracownicy, ktorzy przebyli zakazenie zotadkowo-jelitowe przed powrotem do pracy musza

uzyska¢ odpowiednia zgode swojego lekarza.

4. WYMOGI SYSTEMU JAKOSCI
4.1. POSTEPOWANIE Z PRODUKTEM NIEZGODNYM

Zatwierdzeni przetworcy musza powota¢ odpowiedzialna/e osobe/y dysponujaca/e odpowiednia
wiedza i doswiadczeniem oraz niezbedny organ do decydowania o podje¢ciu dziatania w
przypadku, gdy produkt nie jest zgodny ze specyfikacja produktu lub byl przedmiotem

niedopehienia standardow przetwarzania, okreslonych w niniejszych standardach.

Wyroby niezgodne nie moga by¢ opatrzone oznaczeniem dopuszczajagcym do obrotu ani nie
mozna ich §wiadomie dostarczaé lub sprzedawac z napisem dopuszczajacym do obrotu, ktory
wskazywalby, ze zostaly wyprodukowane zgodnie z wymogami Systemu Certyfikacji i ze sa

zgodne ze standardami wymaganymi w Systemie.

Szczegodty dotyczace niezgodnosci i podjete dzialania korygujace nalezy dokumentowaé i

rejestrowac.

4.2. PROCEDURY DOTYCZACE REKLAMACII

Odpowiedzialno$¢ za zgodno$¢ z niniejszymi standardami i1 za zgodnos¢ z wymogami
ustawowymi spoczywa w pelni na zatwierdzonym przetworcy i dlatego reklamacja dotyczaca
produktu lub reklamacja wynikajaca z ewentualnego naruszenia prawa jest rozpatrywana przez

odnosnego przetworce. Tego typu reklamacje wplywajace bezposrednio do organu
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42.2.

4.2.3.

43.1.

certyfikujacego lub innych organizacji zaangazowanych w System beda odsytane do przetworcy,
by podjeto odpowiednie dziatanie. Od zatwierdzonych przetwoércow wymaga si¢ prowadzenia
rejestru wszystkich reklamacji i powzigtych w zwigzku z nimi dziatan oraz udostgpnienia go

oceniajagcym w czasie wizyt kontrolnych.

Zatwierdzeni przetworcy muszg powota¢ odpowiedzialng osobe, do ktorej beda wptywac lub
beda zglaszane reklamacje produktow. Osoba ta powinna dysponowaé odpowiednia wiedzg i
doswiadczeniem, by moéc decydowaé o podjeciu dziatania korygujacego w odniesieniu do

otrzymanych reklamacji produktow.

Reklamacje nalezy rozpatrzy¢ niezwlocznie, z uwzglednieniem wymogow ustawowych.

4.3. REJESTRY

Doktadne i aktualne rejestry, odpowiednie do rozmiaru i charakteru produkcji, przetworcy
musza by¢ prowadzone w celu wykazania, ze standardy i praktyki okreslone w Systemie QMP
sa spetnione. Rejestry muszg by¢ dostepne do analizy w czasie przeprowadzania kontroli w

ramach nadzoru.

Zazwyczaj rejestry te muszg zawierac:

(a) wazne zaswiadczenie o rejestracji, wazne za§wiadczenie o rejestracji,

(b) wszelka korespondencje z organem certyfikujacym, lacznie z protokotami z kontroli,

(c) szczegétowe informacje na temat dostawcow zywych zwierzat,

(d) rejestry otrzymanych towardéw i wszystkie odnosne dokumenty identyfikacyjne,
przestane z nimi,

(e) rejestry uboju tacznie z Rejestrem Uboju zwierzat,

(f) zapisy dotyczace nadzoru nad sprzgtem do ogluszania,

(g) rejestry czasu i temperatury chlodzenia,

(h) rejestry reklamacji,

(i) harmonogram czyszczenia i dezynfekcji, czestotliwos$¢ czyszczenia i rejestry wykonanej
pracy, lacznie z badaniami mikrobiologicznymi powierzchni majacych kontakt z
produktem. Metoda i $rodki, wymogi bezpieczenstwa i odpowiedzialnos¢ personelu
musza by¢ dokumentowane,

(j) szczegobly planu zwalczania szkodnikéw i sprawozdania z przegladow, przy uzyciu
atestowanego $rodka do zwalczania szkodnikow,

(k) wymiana odziezy ochronnej/roboczej,

(I) rejestr chordb personelu i za§wiadczenia lekarskie. Nalezy stosowaé udokumentowana
polityke badan przesiewowych,

(m) rejestry szkolen personelu,
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4.3.2.

44.1.

44.2.

4.4.3.

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.54.

(n) identyfikacja i identyfikowalnos¢,

(o) rejestry kontroli masy i przeznaczenia produktu.

Powyzsza lista ma dostarczy¢ wskazowek, co do wymogoéw standardow, nie jest natomiast

wyczerpujaca lista.

4.4, SZKOLENIE PERSONELU

Szkolenie personelu powinno by¢ przeprowadzone zgodnie z wymogami zat. II rozdziat XII
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 .
w sprawie higieny srodkoéw spozywczych (Dz. Urz. UE L. 139 z 30.04.2004, str. 1, z pézn. zm.;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319).

Kazdy Zaktad produkcyjny powinien mie¢ opracowane i wdrozone procedury szkolenia

personelu odnoszace si¢ do co najmniej nastgpujacych zagadnien:

(a) dobrostan zwierzat — na miejscu musi by¢ co najmniej jeden cztonek personelu, ktory
zostat oficjalnie przeszkolony na uznanym, zatwierdzonym poziomie,

(b) kluczowe operacje zapewniajace jakos¢ i bezpieczenstwo produktu,

(c) higiena zywnosci — caly personel odpowiedzialny za obrobke i higieng zywnosci musi
by¢ przed rozpoczeciem zatrudnienia przeszkolony z zakresu higieny przez uprawnionego

szkoleniowca,

(d) catly personel musi by¢ przeszkolony z dobrej praktyki higieniczniej i produkcyjnej
(GHP, GMP) obowigzujacych w przedsigbiorstwie.

Personel wykonujacy konkretne, przypisane zadania musi by¢é wyszkolony w oparciu o

odpowiednie szkolenie edukacyjne i/lub do§wiadczenie, jesli to konieczne.

4.5, KONTROLA DOKUMENTACJI

Przetworca definiuje i dokumentuje procedury niezbgdne do wykazania zgodnos$ci z wymogami

niniejszych standardow.
Wyznaczony personel dokonuje przegladu i weryfikacji dokumentacji przed jej zastosowaniem.

Nalezy wprowadzi¢ gtéwny wykaz lub réwnowazng procedure kontrolng, w ktorej bedzie

podany status aktualnos$ci i lokalizacja kazdego dokumentu.

Nalezy zataczy¢ majgce zastosowanie dokumenty zewngtrzne, takie jak wymogi prawne,
kodeksy praktyk, dyrektywy itp.
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4.6. AUDYTY WEWNETRZNE

4.6.1. Przetworca zatwierdzony w Systemie QMP bedzie przeprowadzal w regularnych odstepach
czasu, co najmniej dwa razy w roku, audyty systemow i procedur operacyjnych, ktore sa
stosowane w celu spelniania wymogoéw standardu okreslonych w niniejszych standardach.
Rejestry tych audytow i wynikajacych z nich dziatan korygujacych beda prowadzone i

udostepniane do oceny oceniajacemu.

4.6.2. Audyty wewnetrzne nalezy przeprowadza¢ co najmniej co sze$¢ miesigcy, przy czym jeden z

tych audytow moze by¢ weryfikacja systemu HACCP.

4.6.3. Raporty z audytow powinny by¢ dostepne do celdow kontroli w zakresie spelnienia wymogow

Standardow QMP.

4.7. HAzARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINTS

(ANALIZA ZAGROZEN I KRYTYCZNE PUNKTY KONTROLNE)

4.7.1. Zaktad musi mie¢ wdrozony w pelni udokumentowany i sprawny system HACCP.

4.7.2. Uczestnik Systemu musi mie¢ plan HACCP obejmujacy wszystkie produkty i procesy. Analiza
zagrozen powinna obejmowaé tylko kwestie bezpieczenstwa zywnosci, sposoby kontroli

zagrozen 1 szczegotowa identyfikacje¢ zagrozen:

. Mikrobiologicznych
. Chemicznych
. Fizycznych

Kazdy zidentyfikowany proces technologiczny w systemie HACCP musi by¢ opracowany w postaci diagramu
przeptywu (diagramu blokowego schematu technologicznego) z uwzglednieniem kazdego etapu produkcji,

przetwarzania i dystrybucji.

1. Okreslenie srodkow kontroli i zapobiegawczych dla szacowanych zagrozen.
2. Identyfikacja Krytycznych Punktéw Kontroli (KPK) za pomocg drzewa
decyzyjnego.

Tam, gdzie zidentyfikowano KPK, nalezy podac¢ szczegétowe informacje na temat:
e Limitow krytycznych tolerancji
e  Systemu monitorowania lub procedur monitorowania
e  Sposobu prowadzenia rejestracji i zapisow

e Planu dziatan korygujacych lub okreslenia dziatan korygujacych
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e  Okreslenia zasad weryfikacji systemu HACCP

Kierownik zespotu/koordynator HACCP na miejscu musi wykazaé si¢ wiedza lub szkoleniem z zasad

HACCP.

Weryfikacja i przeglad systemu HACCP muszg zosta¢ przeprowadzone w okreslonym terminie, zawsze, gdy

wprowadzane sg zmiany w procedurach, przy czym odbywa si¢ to co najmniej raz w roku. Wyniki kontroli

audytow zewngtrznych musza by¢ przedtozone w formie pisemne;.

4.7.3.

4.7.4.

4.7.5.

4.7.6.

4.7.7.

4.7.8.

4.7.9.

4.7.10.

4.7.11.

4.7.12.

4.7.13.

Nalezy poczyni¢ wszelkie niezbg¢dne kroki w celu wyeliminowania chemicznego, fizycznego i
mikrobiologicznego zanieczyszczenia produktu, zapobiegania mu i kontroli poprzez wdrozenie

systemu HACCP.

Tam, gdzie to mozliwe, zaleca si¢ stosowanie wykrywacza metalu odpowiednio kontrolowanego

1 wyposazonego w alarm.

Magazyny chemiczne nalezy oddzieli¢ od stref przetwarzania i nalezy je zamkng¢. Substancje

chemiczne nalezy przechowywac tylko w wyraznie oznaczonych pojemnikach.

Elementy ze szkla i twardego plastiku w strefach przetwarzania nalezy wykaza¢ w rejestrze i
nalezy je kontrolowa¢ pod wzgledem zgodnosci z okreslonym systemem. Procedury
postegpowania w przypadku stluczenia szkta musza by¢ dostgpne w miejscu wystgpowania

zagrozenia.
Drewno jest dozwolone tylko w strefach, gdzie produkt jest opakowany.

Palety, opakowania i skrzynie musza by¢ kontrolowane zgodnie z wymogami dobrej praktyki,
okreslonymi przez przetworcg. Opakowania zwrdcone do magazynu musza by¢ czyste,
nieuszkodzone i chronione przed jakimkolwiek zréodlem zanieczyszczenia. Wszystkie palety

musza by¢ solidne, czyste i niezniszczone.

Przedmiotow osobistych, takich jak monety, wyroby tytoniowe, zegarki nie mozna zabierac ze

soba do stref przetwarzania.

Jedzenie i picie odbywa si¢ wylacznie na wyznaczonych obszarach, oddzielonych od szatni i

stref przetwarzania.

Palenie jest dozwolone tylko w wyznaczonych miejscach, oddzielonych od szatni i stref

przetwarzania.
Ubranie wierzchnie ochronne nalezy zdejmowac przed strefami palenia, stotdwka i toaletami.

Nalezy stosowac stala kontrolg temperatur w pomieszczeniach produkcyjnych i magazynowych.

Naruszenie wymaganych temperatur w procesie produkcji ma decydujacy wptyw na zagrozenia
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4.7.14.

4.7.15.

4.7.16.

4.8.1.

4.8.2.

4.8.3.

4.84.

5.1.

mikrobiologiczne.

Zawilgocenie migsa stanowi zroédto zagrozen mikrobiologicznych. Zaleca si¢ opracowanie
procedur eliminujacych ryzyko niekorzystnych zmian temperatur w pomieszczeniach

magazynowych i w procesie zatadunku.

Istotnym zagrozeniem w procesie dojrzewania jest czynnik pH migsa. Nalezy bezwzglednie
przestrzega¢ zalecen niniejszych standardow w tym zakresie podanych w specyfikacji

produktowej w punktach 5.1.15.2.

Powyzsza lista ma dostarczy¢ wskazoéwek, co do wymogoéw standardow, nie jest natomiast

wyczerpujacg lista.

4.8. MONITOROWANIE KRUCHOSCI

Niezaleznie od kontroli uczestnikow Systemu QMP przez niezalezng Jednostke Certyfikujaca,
niezaleznie od kontroli jakosci migsa na zgodno$¢ ze specyfikacja produktowg Systemu QMP
opisang w punktach 5.1, 5.2, 5.3, 5.4, moze by¢ rowniez realizowane monitorowanie kruchosci

migsa produkowanego w Systemie QMP.

Metodyka monitorowania kruchos$ci migsa produkowanego w Systemie QMP jest opisana w

zalaczniku nr 1.

Uczestnik Systemu QMP jest zobowigzany zglosi¢ do badania krucho$ci co 20 sztuke bydta

planowanego do uboju w Systemie QMP. Zgloszenia dokonuje na stronie www.qmpsystem.pl.

O rozpoczeciu i zakonczeniu procedury monitorowania kruchosci uczestnik Systemu QMP

bedzie kazdorazowo powiadamiany pisemnie.

5. SPECYFIKACJA PRODUKTOWA

SPECYFIKACJA MIESA W TUSZACH, POLTUSZACH, CWIERCTUSZACH

WOLOWINY SYSTEM QMP

Specyfikacja produktowa tusz, pottusz, ¢wierétusz i elementdw zasadniczych z ko$cig wotowiny
Systemu QMP ma zastosowanie do catych tusz, poitusz lub ¢Ewierctusz i elementow
zasadniczych z koscia, pochodzacych z bydla z gospodarstw, ktore sa zatwierdzonymi

uczestnikami Systemu QMP. Zwierzetom musi towarzyszy¢ cata wlasciwa dokumentacja
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5.1.4.

5.2.

5.2.1.

5.2.2.

5.2.3.

5.2.4.

potwierdzajaca, ze sa zarejestrowane w Systemie QMP.

W Systemie QMP wolowina jest produkowana wylacznie z tusz wotowych kategorii A, C oraz
E. Wotowina produkowana z tusz wolowych kategorii B i D nie moze by¢ kwalifikowana do

Systemu QMP.

Tusze nalezy klasyfikowa¢ zgodnie z systemem klasyfikacji tusz wotowych EUROP. Pottusze
musza by¢ klasyfikowane minimum O+ pod wzglgdem umigs$nienia i od 2 do 4 pod wzgledem

zawartos$ci tluszczu.

Pottusze, ¢wierctusze i pojedyncze czg¢sci musza byé czyste i wolne od sproszkowanych kosci,
odlamkéw 1 innych substancji zewnetrznych oraz nienaturalnego zapachu, a powierzchnie

zewngetrzne muszg by¢ wolne od krwiakdw, przebarwien i nacieé.
Thuszcz twardy i biaty lub kremowo-biaty

Migénie nie moga wykazywac oznak ,,ciemnego mig¢sa” (DFD).
Migsénie i thuszcz musza by¢ wolne od krwiakow.

Masa tuszy wotowej pochodzacej z Systemu QMP nie moze by¢ nizsza niz 240 kg dla buhajkow

i wolcow oraz 220 kg dla jatowek.

Po wychtodzeniu pH migsa nie moze przekracza¢ 5.8.

SPECYFIKACJA MIESA W TUSZACH, POLTUSZACH, CWIERCTUSZACH

MLODEJ WOLOWINY SYSTEM QMP

Specyfikacja produktowa tusz, pottusz, ¢wierétusz i elementdéw zasadniczych z koscia wotowiny
z Systemu QMP ma zastosowanie do calych tusz, pottusz lub ¢wierétusz i1 elementow
zasadniczych z koscia, pochodzacych z bydla z gospodarstw, ktore sa zatwierdzonymi
uczestnikami Systemu QMP. Zwierzetom musi towarzyszy¢ cala wlasciwa dokumentacja

potwierdzajaca, ze sg zarejestrowane w Systemie QMP.
W gwarantowanym Systemie QMP mtoda wotowina jest produkowana z tusz kategorii Z.

Tusze nalezy klasyfikowac zgodnie z systemem klasyfikacji tuszy wolowej EUROP. Pottusze
musza by¢ klasyfikowane minimum O+ pod wzglgdem umigsnienia i od 1 do 3 pod wzgledem

zawartos$ci tluszczu.

Pottusze, ¢wierétusze i pojedyncze czesci muszg by¢ czyste i wolne od sproszkowanych kosci,

odlamkéw 1 innych substancji zewnetrznych oraz nienaturalnego zapachu, a powierzchnie
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5.2.5.

5.2.6.

5.2.7.

5.2.8.

5.2.9.

5.3.

5.3.1

5.3.2.

5.3.3.

5.3.4.

5.3.5.

5.3.6.

zewnetrzne muszg by¢ wolne od krwiakdw, przebarwien i nacig¢.
Thuszcz twardy i biaty lub kremowo-biaty.

Migénie nie mogg wykazywaé oznak ,,ciemnego migsa” (DFD).
Migsnie i thuszcz musza by¢ wolne od krwiakow.

Masa tuszy mtodej wotowiny QMP nie moze by¢ nizsza niz 160 kg.

Po wychlodzeniu pH migsa nie moze przekraczac 5.8.

SPECYFIKACJA PRODUKTOWA SWIEZEGO MIESA W ELEMENTACH -

MLODEJ WOLOWINY Z SYSTEMU QMP 1 WOLOWINY Z SYSTEMU QMP

Niniejsza specyfikacja ma zastosowanie do Swiezego migsa w elementach z koScia i1 bez kosci,
pochodzacych z tusz, poéttusz, ¢wierétusz wotowych wyprodukowanych w Systemie QMP,
ktorych zgodnos¢ ze specyfikacja produktowa znajdujaca si¢ w punkcie 5.1 1 5.2 niniejszych

standardow producenci musza by¢ w stanie wykazac.

W  przypadku elementéw zasadniczych, czynnikiem nadrzednym bedzie uzgodnienie
indywidualnych specyfikacji opakowan hurtowych/detalicznych zgodnie z wymaganiami
odbiorcy. Specyfikacje produktu koncowego migsa wprowadzonego do obrotu musza byé

dostepne dla celow audytu.
Powierzchnie zewngtrzne elementu musza by¢ wolne od krwiakow, plamek i nacig¢.
Migsnie i thuszcz musza by¢ twarde o odpowiedniej barwie bez §ladow krwiakow.

Pojedyncze elementy muszg by¢ czyste i wolne od sproszkowanych kosci, odtamkow i innych

substancji zewnetrznych oraz nienaturalnego zapachu.

Kazdy element musi by¢ oznaczony nazwg wotowina System QMP lub mioda wolowina System

QMP.

5.4. SPECYFIKACJA PRODUKTOWA DLA PRZEMYSELOWE] WOLOWINY

5.4.1.

SYSTEM QMP - MIESA DROBNE I MIELONE

Cate migso musi pochodzi¢ od zwierzat, ktére znajduja si¢ w Rejestrze Zwierzat Systemu
QMP. Elementy lub ich cz¢é¢ bedace wolowing System QMP lub mtoda wotowing System QMP

uzyte do rozbioru muszg by¢ zgodne ze wszystkimi elementami specyfikacji dla elementow bez
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kosci opisanych w punkcie 5.2.

6. KONTROLA [ CERTYFIKACJA

Zasady kontroli i certyfikacji sa opisane w dokumencie ,,Kontrola i certyfikacja” dostgpnym na stronie
www.qmpsystem.pl.
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ZALACZNIK 1 - METODYKA BADANIA KRUCHOSCI MIESA

MATERIAL

Materiatem badawczym bedzie wolowina i mtoda wolowina wyprodukowana w Systemie QMP spetniajgca
kryteria dla sprzedazy detalicznej. Probki pobierane begda z rostbefu — czgsci migsnia najdtuzszego ledzwi (m.
longissimus lumborum). Sposéb pobrania i liczba probek bedzie zgodna z przyjetymi standardami badawczymi
dla materialu biologicznie zmiennego (tj. minimum 3 probki z w/w migsnia) dla liczby probek do 5% populacji
zwierzat wyhodowanych w Systemie QMP i do 2% probek referencyjnych weryfikujacych procent populacji
poddanych badaniom. Probki migsa wotowego pobrane w sposoéb prawidtowy zostang poddane prawidlowemu
oznakowaniu cyfrowemu, ktére pozwoli na petng identyfikacj¢ pobranych probek ze zwierzeciem i jego system
hodowlanym. Dane numeryczne stanowiace kod probki beda bezposrednio powigzane z numerem zwierzgcia
nadanym mu po urodzeniu stanowiacym jego numer kolczyka zawarty w paszporcie oraz beda $cisle zwigzane z
catym procesem badawczym i weryfikacyjnym System QMP jak rowniez beda stanowi¢ baz¢ informacyjna dla

Systemu QMP.

METODYKA BADAWCZA

SPOSOB POBRANIA I PRZYGOTOWANIA PROBEK

Probki pobrane zostang z modelowego, standardowo wykorzystywanego elementu do badan tj. z rostbefu — cze$ci
migsnia najdtuzszego lgdzwi (m. longissimus lumborum), o dtugosci 10cm mierzac od podzialu rostbefu od
antrykotu (rozdziat rostbefu od antrykotu jest pomigdzy 12 a 13 zebrem). Pobrana i oznakowana probka migsa,
zostanie obrobiona termicznie w wodzie w temp. 85°C w czasie ok. 40 minut do uzyskania 75°C w geometrycznym
srodku, a nastepnie poddana procesowi wycigcia prostopadloscianow do wymiaré6w 10x10x50mm i poddana
procesowi instrumentalnej oceny kruchosci z wykorzystaniem maszyny wytrzymato$ciowej wyposazonej w
przystawke Warnera-Bratzlera zgodnie z przyjeta metodyka. Alternatywng (réwnolegla metoda) moze by¢
metoda, w ktérej z pobranej i oznakowanej probki migsa zostang wydzielone 5 czgéci, kazda o tej samej wysokos$ci
20mm, a nastepnie poddane procesowi obrobki termicznej (smazenie). Temperatura procesu T=250°C w tacznym
czasie t=480s (po 240s dla kazdej strony), a nastgpnie zostana wycigte prostopadtosciany o wymiarach 50x100mm
i poddane procesowi instrumentalnej oceny kruchosci przy wykorzystaniu komory Kramera zgodnie z przyjeta
metodyka dla instrumentalnych metod badawczych przy wykorzystaniu maszyn wytrzymatosciowych, ktora jest
zgodna ze standardami dla instrumentalnych metod badawczych przy wykorzystaniu maszyn
wytrzymatosciowych typu Instron, TA.XT wyposazonych w standardowy program komputerowy TEXTURE
EXPERT EXCEED (Standardy producentéw maszyn wytrzymato§ciowych Instron, i TA.XT — przyjete przez nich
normy dla testdéw wytrzymatosciowych ISO), i testow oceny tekstury zywnosci (Bourne, 1982, 1994, 2002;
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Bourne, Moyer, Hand. 1966, Alsmeyer, Thorton, Hiner, Bollinger, 1966; Szczesniak, 1972).

INSTRUMENTALNY POMIAR KRUCHOSCI MIESA WOLOWEGO Z WYKORZYSTANIEM PRZYSTAWKI

WARNERA-BRATZLERA

Warunki testu: wymiary probki o ksztafcie prostopadioscianu i przekroju 10x10x50mm, wycigte wzdtuz wiokien
miesniowych; pojemnos¢ glowicy min. 0.25KN, stata predko§¢ przesuwu trawersu 1 mmxs-1, kierunek
przesuwania si¢ noza Warnera-Bratzlera typu HDP/BS bedzie prostopadly do wiokien migsniowych. Probke
nalezy umie$ci¢ centralnie pod ostrzem Warnera-Bratzlera, a nastgpnie wykona¢ test cigcia. Test powtdrzy¢ 5

krotnie dla danej probki, a wyniki podda¢ obrobce statystycznej wykorzystujac test Duncana oraz test ANOVA.

INSTRUMENTALNY POMIAR KRUCHOSCI MIESA WOLOWEGO Z WYKORZYSTANIEM KOMORY

KRAMERA

Warunki testu: wymiary probki o ksztalcie prostopadto$cianu 50x100mm o tej samej wysokosci 20mm, pojemno$¢
gltowicy min. 0.25KN, stata predkos¢ przesuwu trawersu 1 mmxs-1, kierunek przesuwania si¢ nozy komory
Kramera bedzie rownolegly do wtokien migsniowych. Probke nalezy umiesci¢ centralnie pod ostrzami komory
Kramera, a nastgpnie wykonac¢ test cigcia. Test powtorzy¢ 5 krotnie dla danej probki, a wyniki podda¢ obrobee
statystycznej wykorzystujac test Duncana oraz test ANOVA.

Alsmeyer, R.H., J.W. Thorton, R.L. Hiner. and N.C. Bollinger. 1966. Beef and pork tenderness measured by the
press, Warner-Bratzler and STE methods. Food Technology 20:683.

Bourne, M.C., J.C. Moyer, and D.B. Hand. 1966. Measurement of food texture by a universal testing machine.
Food Technol. 20:522.

Szczesniak, A.S. 1972. Instrumental methods of textural measurements. Food Technology 26(1):50.

Bourne, M. C. Food Texture and Viscosity. Concept and Measurement, Second Edition 2002, 423 pages. First
Edition 1982, reprinted 1994, 330 pages. Academic Press, London.
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ZAL ACZNIK 2 - DODATKOWE WYMAGANIA DLA PRODUKCIJI MIESA

ZNAKOWANEGO JAKO WOLOWINA QMP ZE ZWIERZAT CZYSTORASOWYCH

W momencie zakupu zwierzat czystorasowych, z ktérych planowane jest pozyskanie migsa znakowanego
jako wolowina QMP ze zwierzat konkretnej rasy, rzeznia musi uzyska¢ od sprzedajacego
hodowcy/producenta oryginat $wiadectwa' potwierdzajacego pochodzenie i czysto$¢ rasy kazdego z tych
zwierzat.

Podczas odbioru w/w zwierzat czystorasowych rzeznia zobowigzana jest do zlecenia poboru prob
materialu biologicznego na zasadach opisanych w dokumencie pt. “Metodyka pobierania materiatu do
badan DNA” opublikowanym na stronie www.qmpsystem.pl, w jednym z upowaznionych przez
Administratora Systemu podmiotow.

Zwierzgta czystorasowe pochodzace z jednego gospodarstwa musza stanowi¢ odrebna parti¢ produkcyjna.
Ta partia produkcyjna, musi dodatkowo by¢ oznaczona nazwa lub skrétem (wedtug art. 1.1.3. Standardu
QMP Bydlo) rasy.

Rzeznia jest zobowigzana do zlecenia poboru prob materiatu biologicznego z pottusz wotowych w/w
zwierzat, na zasadach opisanych w metodyce pobierania materiatu do badan DNA, w jednym z
upowaznionych przez Administratora Systemu podmiotow.

Lista upowaznionych podmiotéw o ktorych mowa w punkcie 2 i 4 znajduje si¢ na stronie

www.qmpsystem.pl.

Administrator Systemu dopuszcza mozliwos$¢, aby rzeznia dokonata oznaczenia kazdej tuszy QMP z

okreslonej rasy numerem kolczyka danej sztuki, a nie numerem partii.

1 o ktorym mowa w art. 26 ustawy z dnia 29 czerwca 2007 r. o organizacji hodowli i rozrodzie zwierzat

gospodarskich (Dz. U. poz. 921, z p6zn. zm.2), zwanej dalej ,,ustawag o organizacji hodowli i rozrodzie zwierzat

gospodarskich”, urodzonych w stadach objetych ocena wartosci uzytkowej bydta.
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Standardy Systemu QMP

QMP Pasze

Wydanie VI
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SYSTEM GWARANTOWANIA JAKOSCI MIESA
STANDARDY PRODUKCII | DOSTAW PASzZ
Ponizsze Standardy majq waznosc od dnia opublikowania
Ponizsze Standardy nie zwalniajq z obowiqgzku stosowania obowiqzujgcego prawa, ktore jest prawem
nadrzednym.
Prosze zwrdci¢ uwage, ze Standard musi by¢ odczytywany w powigzaniu z Wytycznymi zaznaczonymi niebieskg

kursywgq bezposrednio pod wymaganiem.

Standardy Pasze obok Standardéow Bydto, Transport oraz Mieso tworzg System Gwarantowanej Jakosci Miesa
QMP, zwany dalej Systemem QMP. Okreslajg one szereg wymagan dla Uczestnikdéw Systemu, ktére majg
zagwarantowac wysokg i powtarzalng jako$¢ miesa wotowego. Obejmujg catosc taricucha dostaw, poczynajac od
producentow srodkow zywienia zwierzat a koriczagc na konsumentach.

Decyzja z dnia 20 pazdziernika 2008 r. Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi System QMP zostat uznany za krajowy
system jakosci zywnosci. Wiascicielem Systemu Gwarantowanej Jakosci Miesa QMP i znaku QMP jest Polskie
Zrzeszenie Producentow Bydta Miesnego (PZPBM).

Znak QMP to wspdlny znak towarowy gwarancyjny zatwierdzony wraz z regulaminem decyzja Urzedu

Patentowego RP nr UP RP 210518 oraz 281017.
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PROCES, KTORY DAJE PEWNOSC

Kazdy, kto pracuje w Systemie QMP (hodowca, producent pasz, zaktad produkujgcy mieso, zaktad przetwdrczy,
firma transportowa), musi przestrzegac Scisle okreslonych regut (Standardéw QMP). Dzieki nim, wotowina z
certyfikatem QMP, ktéra trafia do handlu i na stoty, jest zawsze smakowita, krucha, soczysta i z pewnego Zrddta,
niezaleznie od tego, z ktérego regionu pochodzi.
Nadzdr nad przestrzeganiem Standarddéw Systemu QMP prowadzg Jednostki Certyfikujgce akredytowane w
zakresie Systemu QMP. Polskie Centrum Akredytacji (PCA) we wspdtpracy z Komitetem Technicznym QMP
przygotowato i opublikowato Program Akredytacji Jednostek Certyfikujgcych w zakresie Systemu QMP, w ktérym
okreslono zakres akredytacji, jako:

v Przetwdrstwo miesa

v/ Transport zwierzat

v/ Produkcja zywca wotowego

v

Przetwérstwo pasz

Kazda z tych czterech kategorii podlega certyfikacji na zgodnos¢ z odpowiednimi wymogami zawartymi w
aktualnych Standardach QMP - Bydto, QMP - Pasze, QMP - Transport, QMP - Mieso.

Standard QMP Pasze jest skierowany do producentéw pasz przeznaczonych dla bydta rzeznego, tym samym
rozszerza zakres Systemu QMP o wczes$niejsze ogniwa tancucha zywnosci, czyli o produkcje pasz dla bydta
rzeznego.

Uczestnik Systemu QMP Bydto stosuje mieszanki paszowe, materiaty paszowe, dodatki paszowe pochodzace
wytgcznie od uczestnikdw Systemu QMP Pasze.

Podczas konstruowania Standardéw Systemu QMP Pasze skupiliSmy sie na obecnych i potencjalnych obawach
konsumentow zwigzanych z coraz szerzej postepujgcg chemizacjg zywnosci. Naszym celem jest podwyzszanie
poziomu pewnosci konsumenta co do oferowanego produktu, ktérym jest wotowina QMP. Standardy majg
zagwarantowaé¢ konsumentowi, ze wszystkie zwierzeta otrzymujg dawke zywieniowg w petni pokrywajgca
zapotrzebowanie bytowe i produkcyjne poszczegdlnych grup zwierzat, opartg na paszach najwyzszej jakosci.
Zostat opracowany przez Komitet Techniczny QMP i zawiera wytyczne dla producentéow pasz, ktérzy dostarczajg
pasze do producentéw zywca wotowego przeznaczonego produkcje wotowiny kulinarnej w ramach Programu

Certyfikacji Systemu QMP.

KORZYSCI Z WDROZENIA STANDARDU QMP - PASZE

v Niezmiernie waznym jest by pasze produkowane byty zgodnie z okre$lonymi standardami, ktére to

muszg byc¢ jasno komunikowane klientom.

64



Standardy Systemu QMP Data publikacji rrrr.mm.dd

v Wazne jest, aby $rodki zywienia zwierzat byty wytwarzane zgodnie z wyznaczonymi standardami, zatem
niniejszy Standard QMP - Pasze jest kluczowym Standardem Systemu QMP.
Pozwala to na elastyczno$¢ we wdrazaniu dostosowanych do polskiego rynku i klientow standardéw paszowych,

istotnych dla polskiego przemystu miesnego i konsumentéw polskiej wotowiny.

SYSTEM ZAPEWNIANIA JAKOSCI PASZ

Uczestnictwo w Systemie QMP (Systemie Zapewniana Jakos$ci Pasz) dotyczy zaréwno wytwércOw pasz jak i

dostawcow dostarczajgcych:

. mieszanki paszowe,
° materiaty paszowe,
° dodatki paszowe

dla Uczestnikéw Systemu QMP i jakiejkolwiek czesci taricucha dostaw.

Fakturowanie dokumentuje transakcje finansowe i przejecie odpowiedzialnosci za prawo wtasnosci do paszy.
Kazdy podmiot dziatajgcy na rynku pasz musi by¢ pod kontrolg Powiatowego Lekarza Weterynarii, musi
posiada¢ numer identyfikacyjny nadany przez Powiatowego Lekarza Weterynarii w drodze decyzji. Ponadto,
podmioty dziatajgce na rynku pasz muszg zaopatrywac sie w pasze pochodzgce wytgcznie z zaktaddéw

zarejestrowanych oraz/lub zatwierdzone zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 183/2005.

Uczestnicy Systemu QMP Pasze (Systemu Zapewniana Jakosci Pasz) muszg by¢ zatwierdzeni w Systemie GMP+
lub uznanym, réwnowaznym systemie zapewniania jakosci pasz, dla ktérego moze by¢ udzielna
akredytacja jednostkom certyfikujagcym wyroby i majgcego te same standardy dla pasz co System GMP+
oraz procedury zatwierdzania oraz czestos¢ kontroli jak te okre$lone w Systemie GMP+ lub wyzsze. W

dalszej czesci dokumentu bedg oni okresleni jako dostawcy GMP+ lub rGwnowazni.

1. Podmioty dziatajgce na rynku pasz oraz rolnicy zaopatrujg sie w pasze oraz stosujg pasze
pochodzgce wytgcznie z zaktadéw zarejestrowanych oraz/lub zatwierdzonych zgodnie z
rozporzgdzeniem (WE) nr 183/2005, ponad to dostawcy muszg zaopatrywac sie we wszystkie pasze od
pewnych i sprawdzonych dostawcéw Systemu GMP+ lub rGwnowaznych.

2. Muszg by¢ dostepne procedury gwarantujgce catemu personelowi dostep do znajomosci
produktu ze szczegdlnym uwzglednieniem przydatnosci pasz Nalezy tworzy¢ pisemne zapisy wszelkich

szkolen. (Patrz Wytyczne).
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Wytyczna 1. Ma to zagwarantowac, Zze personel odpowiedzialny za sprzedaz bedzie Swiadomy gtéwnych
niebezpieczeristw dotyczqcych zdrowia zwierzqt i ludzkiego, zwigzanych z podawaniem nieprawidfowej
paszy zwierzetom. Przyktadowo, pasza dla bydta wprowadzana jagnietom moze zawierac toksyczny poziom
miedzi.
3. Uczestnik Systemu musi zobowigzac sie oraz zapewni¢ dowody, Zze dostarczona pasza spetnia nastepujgce
wymogi (Patrz Wytyczne):
. pasza moze zawiera¢ wyfacznie biatka pochodzenia zwierzecego o ktérych mowa w zatgczniku
IV do rozporzgdzenia (WE) 999/2001 z dnia 22 maja 2001 r. ustanawiajgcego zasady dotyczgce
zapobiegania, kontroli i zwalczania niektérych przenosnych gabczastych encefalopatii (Dz. Urz.
WE L 147 z 31.05.2001, str. 1, z pdzn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 32.
. olej rybny jest dozwolony w racjach dla przezuwaczy. Olej rybny musi zostaé zakupiony od
producenta zatwierdzonego w Systemie GMP+ lub w rownowaznym,
° olej rybny musi mie¢ zadeklarowang, maksymalng potgczong ilo$¢ zanieczyszczen i zawartosci
wilgoci 1% i mie¢ ponizej 0,1% biatka nieoczyszczonego,
° olej rybny musi zosta¢ zakupiony z bezpiecznych, trwatych Zrddet, z pisemnym potwierdzeniem

uzyskanym od dostawcy oleju rybnego.

Wytyczna 2. Prosze zwrdci¢ uwage, Zze wymagania paszowe dla bydta mogq ulec zmianie, gdy Standardy
Systemu QMP zostanqg skorygowane. Uczestnicy zostang powiadomieni, gdy nastgpig zmiany wptywajgce na
sektor pasz.

Aktualna baza przedsiebiorstw z certyfikatem znajduje sie na stronie www.qgmpsystem.pl
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Standardy Systemu QMP

QMP TRANSPORT

Wydanie VI

Materiat wydany 29 pazdziernika 2010
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Wszyscy kandydaci i cztonkowie systemu muszq przestrzegac zasad dobrostanu zwierzgt zgodnie z
Rozporzgdzeniem Rady (WE) nr 1/2005 z dnia 22 grudnia 2004 r. w sprawie ochrony zwierzqt podczas
transportu i zwigzanych z tym dziatari oraz zmieniajgcym dyrektywy 64/432/EWG i 93/119/WE oraz
rozporzqdzenie (WE) nr 1255/97 z péZniejszymi zmianami.
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PROGRAM GWARANTOWANIA JAKOSCI MIESA QMP
STANDARDY GWARANTOWANEGO TRANSPORTU BYDtA
Ponizsze standardy majg waznosc od 29.10.2010

Ponizsze standardy nie mogq zwalnia¢ z obowigzku stosowania sie do obowiqzujgcego prawa, ktore jest

prawem nadrzednym.

1. PRACOWNICY OBSLUGUJACY TRANSPORT

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

Pracownicy obstugujacy transport muszg posiada¢ odpowiednie uprawnienia do transportu zwierzat.

Przewoznik musi posiada¢ odpowiednie zezwolenia do transportu zwierzat na dtuzsze odlegtosci. Nie
stosuje sie do oséb transportujgcych zwierzeta na maksymalng odlegtos¢ 65 km, liczong od miejsca

wyjazdu do miejsca przeznaczenia.

Dokumentacja transportowanych zwierzat oraz ubezpieczenie pojazdu muszg by¢ dostepne i

kompletne.

Pracownicy obstugujacy transport musza zadbaé¢ o to, by kierowca pojazdu wypetnit dokument
,Informacja Dotyczaca Przesyiki Zwierzat”, ktdry towarzyszy zwierzetom podczas podrézy. Swiadectwo
powinno by¢ dostepne w razie przeprowadzania kontroli przez upowazniong osobe w kazdym

momencie przejazdu.

Pracownicy obstugujacy transport powinni posiadac licencje potwierdzajacg ich poziom kompetencji
wymagany przez aktualne przepisy prawa dotyczgce dobrostanu zwierzat.

Pracownicy obstugujacy transport muszg przestrzega¢ obowigzujgcych zasad. Wszyscy przewoznicy
bydta muszg mieé¢ dostep do miejsca gdzie moggy przeprowadzi¢ mycie, oczyszczanie i dezynfekcje

srodka transportu ?

Roczna karta cztonkostwa w systemie transportu QMP musi by¢ umieszczona na przedniej szybie

pojazdu.

Przewoznik obstugujacy transport musi zapewnié, iz wszyscy kierowcy sg informowani o jakichkolwiek

zmianach w ustawodawstwie / procedurach.

Przewoznik powinien zapewnié¢, ze kierowcy przestrzegajg standardéw systemu oraz ze ma

Swiadomos¢, iz wszelkie uchybienia mogg doprowadzi¢ do wycofania certyfikatu.

2. SZKOLENIE

2.1

Za szkolenia kierowcéw odpowiada przewoznik. Wszystkie szkolenia muszg by¢ prowadzone przez

kompetentne jednostki.
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2.2.

2.3.

Szkolenia powinny dotyczy¢ wszystkich aspektéw obowigzujgcego prawa , sposéb postepowania ze
zwierzetami, zatadunek / roztadunek, wentylacje, rozpoznawanie chordb, udzielanie pierwszej pomocy

zwierzetom oraz znajomos¢ wymaganej dokumentacji.

Szkolenia muszg by¢ rejestrowane przez przewoznika, rejestry muszg by¢ dostepne w razie inspekcji.

3. KIEROWCY

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Kierowcy powinni by¢ Swiadomi tego, ze s3 odpowiedzialni za dobrostan kazdego zwierzecia, ktore
transportuja. Majg prawo odmowic¢ przewozu zwierzat, ktére nie nadajg sie do transportu. Zwierzeta,
ktdre ulegty zranieniu lub sg niezdolne do dalszego przewozu, muszg jak najszybciej byé dostarczone

do najblizszego punktu roztadunku lub rzezni.

Kierowcy powinni byé swiadomi tego, ze podréz zaczyna sie w momencie gdy zwierze jest
zatadowywane do pojazdu.

Kierowcy muszg dostarczy¢é dodatkowe zrddto wentylacji w momencie postoju oraz w czasie
przystugujacej przerwy dla kierowcéw.

Kierowcy nie powinni pozostawia¢ bydta bez nadzoru z wyjgtkiem nagtych wypadkow.

Kierowcy muszg pojazd poddac kontroli przed wyjazdem, a wszelkie wady niezwtocznie usungé.
Dobrostan zwierzat podczas jazdy zalezy od dobrej techniki prowadzenia pojazdu.

Kierowca musi zapewnic, ze:
v' podczas wszelkich szarpnieé podjeta jest wszelka ostroznosé,

v"unika ostrego hamowania,
v"unika potencjalnych zagrozen,
v zakrety s3 wykonywane ptynnie i tagodnie.
Przed zatadunkiem kierowca musi otrzyma¢ wskazéwki dotyczace:
v’ zageszczenia,
v’ trwania podrézy,
v' pogody i temperatury,
v

warunkodw, typu i wielkosci zatadowywanych zwierzat.

4. ZALADUNEK \ROZELADUNEK
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4.1. Zwierzeta muszg byc¢ zatadowywane spokojnie z odpowiedniej rampy.

4.2. Podczas zatadunku i roztadunku zabronione jest zadawanie bdlu i stresowanie zwierzat.

4.3. Psy nie moga by¢ obecne przy zatadunku w sposdb niepokojacy i ptoszacy zwierzeta.

4.4. Zwierzeta musza byé przemieszczane ostroznie. Przejscia muszg by¢ skonstruowane w taki sposéb, aby
zminimalizowaé ryzyko uszkodzen ciata zwierzat, oraz muszg by¢ ustawione tak, aby wykorzystac
tendencje stadne zwierzat. Przyrzady stuzgce do kierowania zwierzetami muszg by¢ stosowane jedynie
do tego celu i tylko przez krétki czas. Uzycie urzadzen wykorzystujgcych wstrzasy elektryczne powinno
by¢ unikane, o ile jest to tylko mozliwe. W kazdym przypadku, urzadzenia te bedg stosowane tylko
wobec dorostego bydta odmawiajgcych ruchu i tylko wtedy, gdy przed nimi znajduje sie przestrzen, w
kierunku ktorej moga sie przesungc. Impulsy powinny trwac nie dtuzej niz jedng sekunde, byc
odpowiednio oddzielone i stosowane jedynie do miesni tylnej czesci ciata. Impulsy nie mogg by¢
stosowane w sposob powtarzalny, jesli zwierze nie reaguje.

4.5. Bydto musi byé umieszczone w zagrodach o odpowiedniej wielkosci, zgodnie z wymaganiami dla
dobrostanu zwierzat.

4.6. Bydto rogate, zwierzeta rdéznych gatunkdéw i ptci, wedtug wymagan prawa muszg by¢ umieszczane
oddzielnie, dla zachowania ich dobrostanu.

5. SRODKI TRANSPORTU DLA ZWIERZAT

5.1. Wszystkie pojazdy muszg by¢ czyszczone i poddawane dezynfekcji zgodnie z aktualng legislacja.

5.2. Wszystkie pojazdy i naczepy/przyczepy muszg by¢ regularnie poddawane konserwacji.

5.3. Wszystkie rampy muszg by¢ anty-poslizgowe.

5.4. Rampy, bramki, barierki i inne przystosowane elementy muszg by¢ solidne i wytrzymate.

5.5. Miejsce zatadunku oraz teren na ktérym przebywajg zwierzeta muszg by¢ pozbawione wszelkich
nieréwnosci oraz innych zagrozen, ktére mogtyby spowodowac zranienie.

5.6. Musi byé zachowana dodatkowa ostroznos$é podczas zatadunku, a w szczegdlnosci w przypadku
zmiany pozioméw poktadow.

5.7. Musi by¢ zapewniona odpowiednia wentylacja.

5.8. Przegrody uzywane dla zwierzat powinny by¢ sztywnej konstrukcji.
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5.9. Przestrzen tadunkowa powinna by¢ przedzielane przegrodami tak aby odlegtos¢ miedzy przegrodami

byta ponizej 3,7 mb dla bydta, ponizej 2,5 mb dla cielat.

5.10. Numer identyfikacyjny musi byé umieszczony na wszystkich pojazdach i naczepach/przyczepach.

5.11.0d 1 stycznia 2009 wszystkie samochody muszg posiadac system nawigacji zgodnie z zaleceniami KE.

6. ZASADY KONTROLII CERTYFIKACIJI

Wyzszy standard pojazdow okreslany jest przez zarzadzajacych systemem QMP.

Karty cztonkowskie bedg stuzyty do oceny roku oraz pozwolg na unikniecie zawieszenia cztonkéw postugujgcych
sie przedawnionymi certyfikatami.

PZPBM poprzez Jednostke Stanowigcg Standardy Systemu QMP, reguluje standardy dla Systemu. Jednostka
Certyfikujgca ,JC” jest zobowigzana do przeprowadzenia oceny transportu poprzez kontrole ostatniego
pisemnego sprawozdania z audytu urzedowego lekarza weterynarii, ktére musi zosta¢ udostepnione przez
wykonujacego transport..

6.1. CZESTOTLIWOSC OCEN

6.1.1.

6.1.2.

6.1.3.

6.1.4.

6.1.5.

6.1.6.

6.1.7.

Nowi wnioskodawcy ubiegajgcy sie o przystgpienie do Systemu mogg spodziewac sie oceny w
ciggu 4 tygodni od daty przyjecia zgtoszenia.

Cztonkowie Systemu mogg spodziewac sie jednej oceny w kazdym roku (sierpien - lipiec).
Powtdrna kontrola bedzie miata miejsce tam gdzie beda zidentyfikowane niezgodnosci.

Data i czas wstepnej lub corocznej kontroli powinna by¢ wczesniej uzgodniona oraz odby¢ sie w

ciggu 4 tygodni od kontaktu z kontrolerem.

Jednostka certyfikujgca moze réwniez powiadomi¢ o tym, ze przedstawiciel [Inspekcji

weterynaryjnej bedzie obecny podczas kontroli.

Zasady Systemu wymagaja, aby dodatkowej inspekcji podlegato kilka miejsc kazdego roku - do 3
%.

Czas trwania inspekcji waha sie w zaleznosci od rozmiaru dziatalnosci zwigzanej z transportem
bydta oraz charakteru dziatalnosci. Przewiduje sie, ze ocena powinna trwac¢ od 1 do 1,5 godziny.
Aby skréci¢ czas oceny nalezy przygotowaé nastepujgce dokumenty: dokumentacje
ubezpieczenia, dokumentacje transportu zwierzat oraz dokumenty odnosnie przeprowadzanych

szkolen.

6.2. PRZEPROWADZANIE OCENY
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Kiedy jednostka certyfikujgca odwiedza miejsce postoju transportu bydta, zwykle zaczyna ocene od sprawdzenia
srodkéw transportu. Zwraca sie szczegdlng uwage na czysto$¢ oraz stan techniczny pojazdéw; rampy
zatadunkowej; przegrody; bramki; wentylacje; plan mycia i dezynfekcji. Chce réowniez rozmawiaé z kilkoma

kierowcami o réznych aspektach Systemu.

Jednostka certyfikujgca poprosi o okazanie dokumentow z pkt 2. pojazdu transportujgcego.
Jezeli jednostka certyfikujgca znajdzie cokolwiek co nie spetnia Standardéw Systemu QMP, powinna wyjasni¢ co

stanowi problem i pomdc w zrozumieniu powodu niezgodnosci.

Na korcu oceny, osoba kontrolujgca przekazuje kopie ustaled. Czesto jest to dowdd, iz nie muszg by¢
podejmowane zadne dziatania. W pozostatych przypadkach bedzie to zapis o mniejszych lub wiekszych
niezgodnosciach. Dzieje sie tak jezeli jest naruszane prawo transportowe lub jezeli niezgodnosci wptywaja na
dobrostan zwierzat. Mozna podjg¢ dyskusje z osobg oceniajgca, a po zgodzeniu sie z opinig oceniajgcego, nalezy
podpisa¢ formularz. Jezeli nie zgadzasz sie ze zdaniem oceniajgcego, nalezy jak najszybciej skontaktowac sie z

Kierownikiem Jednostki Certyfikujgce;.

6.3. PO INSPEKCJI

Po przeprowadzonej inspekcji, osoba oceniajgca wysyta kopie raportu do biura jednostki certyfikujgce;j.
Jednostka Certyfikujgca wysyta powiadomienie, potwierdzajgce rezultat wizyty. List wyjasnia rowniez, czy
rezultaty wptyng na status firmy.

Jezeli:

v"nie byto zadnych niezgodnosci, list stwierdza, ze kontynuujesz uznane cztonkostwo.

v' stwierdzono drobne niezgodnosci, list potwierdzi, ze firma ma tymczasowo uznane cztonkostwo. To
oznacza, ze firma jest nadal w gwarantowanym systemie, ale nalezy naprawic¢ problemy w uzgodnionym
czasie — zazwyczaj w ciggu miesigca. List wyjasnia réwniez jakie kwestie sg kierowane w twoim kierunku
oraz bedziesz poproszony o potwierdzenie, kiedy problemy te bedg rozwigzane. Potwierdzenie mozna
dostarczy¢ listownie lub poprzez wystanie faksu.

v' wystapity znaczace niezgodnosci, list wyjasnia, ze z powodu identyfikacji powaznych probleméw, firma
nie jest dfuzej w gwarantowanym systemie. List ustala jakie muszg by¢ podjete dziatania, aby firma
mogta odzyskac¢ cztonkostwo w gwarantowanym Systemie. Po zawiadomieniu Jednostki Certyfikujacej,
o skonczeniu prac, wizyta osoby kontrolujgcej bedzie polegata na weryfikacji, czy wszelkie niezgodnosci
zostaty naprawione. Kontrola nastgpi tak szybko jak bedzie to mozliwe, w ciggu 10 dni od

powiadomienia. Jezeli wizyta wypadta pomysinie, w ciggu 5 dni roboczych wystany zostanie list
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potwierdzajacy, ze firma nalezy do Systemu Gwarantowanego Transportu QMP i moze wznowic

dziatalnos¢ transportowg w ramach systemu QMP.

Niezgodnosci sg podzielone na drobne i znaczgce. Aby je odrdzniac ponizej przedstawiono dwa przyktady:
v" Drobne niezgodno$ci: coroczna karta cztonkowska nie zostata umieszczona na przedniej szybie pojazdu.

v' Znaczace niezgodnosci : dokumentacja ubezpieczenia nie zostata udostepniona — kopie wystane do

biura.

W razie jakichkolwiek watpliwosci, czy problem jest drobnym, czy znaczagcym zagrozeniem, Jednostka
Certyfikujgca bedzie prosito opinie Komitet Techniczny Jednostki Certyfikujacej.

6.4. MOZLIWOSC ODWOLANIA SIE OD DECYZJI

Jezeli nie jestes usatysfakcjonowany decyzja podjety przez kontrolera, mozesz pisemnie prosi¢ Jednostke
Certyfikujgcg by twdj przypadek zostat ponownie rozpatrzony. Czasami moze to prowadzi¢ do wystania drugiego
oceniajgcego w celu otrzymania kolejnej opinii. Jezeli nie jestes zadowolony z rezultatéw, mozesz odwotad sie do
Komitet Technicznego Jednostki Certyfikujgcej. Jesli nadal jeste$ niezadowolony ze skutkéw odwotania, JC
uruchamia niezalezny mechanizm apelacyjny. Osoba oceniajgca lub JC moze przekazac wskazowki jak nalezy sie

odwotywac.

7. ZASADY CERTYFIKACJI TRANSPORTU

Cztonkowie QMP moga zwracaé sie o Standardy QMP - transport oraz szczegdty prowadzenia certyfikacji

systemu.

8. PRZYSZLE OBSZARY ZAINTERESOWANIA

- monitorowanie systemu na zgodnos$¢ ze standardami,
- monitorowanie zmian prawa UE .
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ZALACZNIK 1 ZALECANE ZAGESZCZENIE BYDLA W TRANSPORCIE DROGOWYM

Kategoria Przyblizona waga (kg)|Powierzchnia w m? na zwierze
Mate ciele 55 0,30to 0,40
Ciele sredniego rozmiaru 110 0,40to0 0,70
Ciezkie ciele 200 0,70 to 0,95
Bydto sredniego rozmiaru 325 0,90to 1,30
Bydto ciezkie 550 1,30to 1,60

Bardzo ciezkie bydto

wiecej niz 700

wiecej niz 1,60
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